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Vino — omiljeno pice srpskih
srednjovekovnih vladara i vlastele*

Apstrakt: Predmet rada su zastupljenost i uloga vina kao najplemenitijeg pi¢a na
trpezama srpskih srednjovekovnih vladara, vlastele i imucnijih slojeva drustva. Analizi-
rani su izvori o uvozu vina za potrebe vladara i vlastele, koje je dopremano prvenstveno
iz Dubrovnika, najvec¢eg proizvodaca vina na isto¢noj obali Jadrana, kao i iz srpskih
primorskih gradova u Zeti. Srpski vladari i oblasni gospodari su u vinu obavezno uzivali
i prilikom svojih poseta Dubrovniku, u okviru svecanosti organizovanih u njihovu cast
i tokom svakodnevnih obeda. Ukazano je i na ulogu vina na gozbama koje su bile orga-
nizovane raznim povodima, kao i na pojavu konzumiranja vina tokom ratnih pohoda. U
radu su predstavljene i vrste, osobine i kvalitet vina, ukljucujuéi i na¢in konzumiranja
ovog pic¢a. Odredena paznja posvecena je i sluzbenicima zaduzenim za piée na vladare-
vom dvoru, na¢inu ¢uvanja vina, kao i vrstama vladarskih i vlasteoskih posuda i ¢asa za
drzanje i ispijanje ovog cenjenog pica.

Kljuéne re€i: vino, srpski vladari, srpska vlastela, Dubrovnik, dvor, vinske ¢ase i
posude, srednjovekovna Srbija

Razvoj vinogradarstva i proizvodnje vina
u srednjovekovnoj Srbiji

Vino je predstavljalo najcenjenije i najotmenije pic¢e srednjeg veka koje su
konzumirali prvenstveno vladari i vlastela, dok je s razvojem vinogradarstva bi-
valo dostupnije i Sirim slojevima svetovnog drustva, postajuci deo svakodnevne
ishrane (Spremi¢ 1999a, 517-518; Vauchez 2000, 1552; Spremi¢ 2004, 128;
Steti¢ 2021, 387). Na podrugjima srpskih primorskih gradova, gde je vinogra-
darstvo dostiglo najvisi stepen razvoja, vino se ubrajalo u osnovne zivotne na-
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mirnice (Stetié 2021, 394), dok su vinova loza, maslina i Zito u svim krajevima
Mediterana vazili za glavne biljne i zivotne kulture (Braudel 1995, 31). Posto se
smatralo hranom, vino se i u srpskim srednjovekovnim manastirima konzumi-
ralo najve¢im delom godine, dok je tokom odredenih dana zajedno sa hlebom
¢inilo jedinu komponentu monaskog obroka (Steti¢ 2021, 388-393; Koprivica
2022a, 295-299; Steti¢ 2022). Na prostoru srednjovekovne Srbije vinogradar-
stvo se razvijalo postepeno od kraja XII i pocetka XIII veka, dobijajuéi na in-
tenzitetu tokom XIV i XV stole¢a. Zavisno od klimatskih uslova, raspolozivih
obradivih povrsina, demografskog potencijala, kao i prisustva razvijenih grad-
skih naselja, vladarskih i vlasteoskih dvorova i manastira kao jacih potrosackih
centara, vinogradarstvo nije u svim regijama imalo ujednacen stepen razvoja.
Kultivisanje vinove loze je u XIII veku bilo na visokom stupnju na prostoru
srednjovekovne Makedonije, a narocito u distriktima zetskih primorskih gra-
dova (Kotor, Budva, Bar i dr.), u kojima je predstavljalo glavnu poljoprivred-
nu kulturu i jednu od osnovnih privrednih delatnosti. U unutrasnjim krajevima
Srbije kultivisanje vinove loze dobijalo je na intenzitetu tek od druge polovine
XIV veka, dostizuéi svoj vrhunac u XV stole¢u (Steti¢ 2021, 205-207).
Gajenje vinove loze bilo je najzastupljenije u najbliZzoj okolini gradskih na-
selja, gde se na trgovima obavljala i intenzivna trgovina vinom. Srpski gradovi,
koje je Vizantija osvojila krajem XII i poc¢etkom XIII veka, raspolagali su ze-
mljiSnim pojasom u neposrednoj okolini grada koji se nazivao gradska zemlja
ili gradski metoh, na kome su vinogradi predstavljali najbrojnija imanja. Ovi
vinogradi pripadali su upravo najstarijim i najbogatijim gradanima i gradskoj
vlasteli, kao i crkvama i manastirima, $to se moze videti na primeru Prizrena
koji je polovinom XIV veka predstavljao jedan od najrazvijenijih kontinentalnih
gradova Srbije (Misi¢ i Subotin-Golubovi¢ 2003, 81-82, 89-90, 109, 120-121,
139: Blagojevi¢ 1992, 75-83; Petrovi¢ 2015; Steti¢ 2015, 120-123; Steti¢ 2021,
128, 153-158, 210-211). Vino koje je poticalo iz vinograda sa gradskog metoha
prodavano je na gradskom trgu pod odredenim privilegijama, ta¢nije nije podle-
galo carini, $to se jasno vidi na primeru Novog Brda, najveceg rudarskog grada
u Srbiji i na Balkanu. Prema Zakonu o vinu, odnosno drugom c¢lanu izvoda iz
Statuta Novog Brda, saCuvanog unutar Zakona o rudnicima despota Stefana La-
zarevica iz 1412. godine, na vino proizvedeno iz vinograda sa gradskog metoha
nije uziman vinski psunj. Rec je o porezu vizantijskog porekla, koji je ubiran od
prodatog vina na trgu u iznosu od 5 % (Radoj¢i¢ 1962, 51; Markovi¢ 1985, 21;
Markovi¢ 1999, 54; Blagojevi¢ 1992, 75; 2004, 112; Petrovi¢ 2015, 144; Steti¢
2021, 168, 374-375). U ovom slucaju, ipak, treba imati u vidu da metoh rudar-
skih gradova nije podrazumevao zemlji$ni pojas u neposrednoj okolini grada,
ve¢ odredeni broj najblizih seoskih naselja, Cije je stanovniStvo primarno bilo
vezano za rudarsku proizvodnju, dok je zemljoradnicke delatnosti obavljalo se-
kundarno (Misi¢ 2018, 10-11). Oslobadanje od naplate vinskog psunja svakako
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svedoCi o potrebama zastite interesa najuglednijih gradana koji su posedovali
vinograde na gradskom metohu, kao i o tome da je u blizoj okolini Novog Brda
pocetkom XV veka postojala hiperprodukcije vina (Blagojevié¢ 2004, 112; Steti¢
2021, 168, 375).

U prvoj polovini XV veka, u krémama Novog Brda u kojima su glavne po-
troSace predstavljali trgovci, zanatlije, rudari i razni poslovni ljudi, pored vina,
u odredenom periodu godine postojala je potraznja i za Sirom ili moStom. S
obzirom na to da se ovaj proizvod mogao nac¢i samo tokom dva meseca godis-
nje, u periodu od zavrsetka berbe i cedenja grozda do fermentisanja grozdanog
soka i njegovog pretvaranja u vino, most je na odredeni nacin predstavljao luk-
suzan proizvod. O tome svedoce zakoni za Novo Brdo iz 1488. i 1489. godine
koji otkrivaju da je u periodu Srpske despotovine (1402—-1459) despot tokom
septembra i oktobra drzao monopol na trgovinu mostom u ovom gradu, ubira-
juéi sav prihod od prodaje po odseCenim cenama, koji se nazivao gospostina
(Beldiceanu 1964, 236-237; Bojani¢ 1983, 117-118). Tu vrstu poreza placali
su krémari prilikom nabavljanja Sire, koju su zatim prodavali u svojim gosti-
onicama po vi§im cenama. Teret gospostine snosili su kupci u tavernama, od-
nosno gradsko stanovnistvo koje je, predstavljaju¢i imuéne i jake potrosace,
ocigledno bilo posebno zainteresovano za uzivanje u ovoj vrsti pi¢a (Bojanic¢
1983; Steti¢ 2021, 376-378). U primorskim gradovima, taverne (lat. taberna) su
drzali gradani i vlastela, prodavaju¢i u njima prvenstveno vlastito vino, buduci
da su vinogradi ve¢ u XIII i prvoj polovini XIV veka vazili za njihova najveca
poljoprivredna bogatstva. Rad taverni i uslovi prodaje vina poznati su na osnovu
¢lanova Statuta Kotora (Antovi¢ 2009, 186, 190, 282-283, 288-289, 362, 376,
412). Kréme su postojale i u drugim razvijenim gradskim i trgovackim naselji-
ma srednjovekovne Srbije, poput Trebinja, Brskova, Pristine, Drijeva i Sv. Srda
(Steti¢ 2021, 381-386).

S intenziviranjem vinogradarstva u unutra$njim krajevima Srbije svakako je
doslo i do uvecanja vladarskih i vlasteoskih vinogradarskih imanja, zahvaljujuci
¢emu su oni raspolagali i sve veéim koli¢inama vlastitog vina. Sa¢uvani podaci
o vladarskim i vlasteoskim vinogradima vise su nego malobrojni, tako da kom-
pleksi i veli¢ine njihovih vinogradarskih imanja, kao i ukupna proizvodnja vina,
ostaju nepoznati. Pretpostavlja se da su njihovi vinogradarski posedi bili ve¢i od
manastirskih, s obzirom na potrebe dvora za vinom i zainteresovanost za trgovi-
nu ovim pi¢em. Vladarske i vlasteoske povelje kojima se vinogradi poklanjaju
crkvama i manastirima takode neposredno otkrivaju gde su se nalazila zemljista
pod vinovom lozom koja su do tada pripadala darodavcu (Steti¢ 2021, 209-210;
detaljnije: 61-205). Primera radi, Crnojeviéi, vladari Zete, posedovali su Cetiri
parcele vinograda u Rijeci (danasnji grad Rijeka Crnojevica). Tome treba dodati
jo§ sedam parcela vinograda vlastele koja je 1496. godine odbegla sa Purdem
Crnojeviéem u Veneciju, kako je zabelezeno u defteru sandzaka Crna Gora iz
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1521. godine (Purdev i HadZiosmanovi¢ 1973, 53; Steti¢ 2021, 106-107). Na
obliznjem brdu iznad Rijeke, Ivan Crnojevi¢ je 1476. godine podigao tvrdavu
Obod (Rijecki grad), koja je sve do prelaska na Cetinje 1485. predstavljala nje-
govu prestonicu (Mitrovi¢ 2010a, 203). Ukoliko su vinogradi u Rijeci postojali
ve¢ u vreme Ivana Crnojevi¢a, proizvedeno vino je verovatno u najvecoj meri
zadovoljavalo potrebe njegovog dvora. U selu Donje Dobro (danasnje Dobrsko
selo isto¢no od Cetinja) Ivan je nalozio da se podigne jedan veliki vinograd, od
koga je polovinu letine u vinu pocetkom 1485. darovao svojoj tek podignutoj
zaduZzbini, Manastiru Sv. Bogorodice na Cetinju (gekularac 1984, 204, 238; Ste-
ti¢ 2021, 104—-105). Buduci da se Ivan Crnojevi¢ ubrzo i sam preselio iz Rijeke
na Cetinje (Bozi¢ 1970, 329), novopodignuti vinograd je verovatno takode tre-
balo da opskrbi vinom prvenstveno njegov novi dvor.

Uvoz vina za potrebe vladara 1 vlastele

Budu¢i da je intenzivniji razvoj vinogradarstva u unutras$njim krajevima Sr-
bije otpoceo tek od polovine XIV veka, srpski vladari i vlastela su u prvo vreme
uvozili vino iz jadranskih primorskih krajeva za svoj dvor. Bez obzira na to $to
krajem XII veka gajenje vinove loze ni u primorju jo$ uvek nije bilo Siroko za-
stupljeno, vino je svakako i u ovom periodu bilo prisutno na vladarevoj trpezi. O
tome svedoce odredene vesti o gostoprimstvu koje je raski veliki Zupan Stefan
Nemanja, zajedno sa svojim bratom Stracimirom, ukazao nemackom caru Fri-
drihu I Barbarosi prilikom susreta u Nisu 1189. godine (Uzelac 2018, 160-161;
Steti¢ 2021, 365). O prisustvu vina na gozbi u Nisu govore dva dela koja pred-
stavljaju najvaznije izvore za istoriju Treceg krstaSkog rata. Prvo je Istorija
pohoda cara Fridriha (Historia de expeditione Friderici imperatoris) s kraja
XI1I veka, sacuvana u dva poznija prepisa, koja se pripisuje Ansbertu, pratiocu
nemackog cara (Chroust 1928, 1-115; Uzelac 2018, 19-20). Drugo predstav-
lja pismo episkopa Diptolda, grofa Berga i episkopa Pasaua, takode ucesnika
u Barbarosinom pohodu, koje je tokom ekspedicije bilo upuceno austrijskom
vojvodi. Ovo pismo sac¢uvano je u okviru Hronike prezvitera Magnusa (Chroni-
com Magni Presbiteri) iz prvih godina poslednje decenije XII veka (Wattenbach
1861, 509-510; Uzelac 2018, 21).

U Istoriji pohoda cara Fridriha zabelezeno je da su Stefan Nemanja i Stra-
cimir, iskazuju¢i svoju odanost Fridrihu Barbarosi, ispred cara izneli velike ko-
li¢ine vina, jeCma, brasna, ovaca, volova, Sest morskih krava koje se nazivaju
fokama (,,vinum et ordeum seu farinam, oves et boves (...) et inter cetera munera
eos, quos dicunt boves marinos seu focas VI”), kao i odredenu divlja¢. Pored
toga, vino je zajedno sa sitnom i krupnom stokom uruc¢eno kao poklon i carevim
najistaknutijim pratiocima — ,,modo in vino, bubus et ovibus” (Chroust 1928,
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30; Uzelac 2018, 160). U Hronici prezvitera Magnusa takode se navodi kako je
veliki zupan Srbije docekao Fridriha Barbarosu u Nisu ,,sa velikom pompom”,
pocastivsi i cara i druge velikase vinom, medovinom i divljaci (,,in vino et me-
done et animalibus multum honorati fuerunt”) (Wattenbach 1861, 509; Uzelac
2018, 161). S obzirom na to da je krajem XII veka u unutra$njim krajevima
Srbije tek otpocéelo postepeno podizanje vinograda, vino koje je konzumirano
na dvoru Stefana Nemanje verovatno je bilo stranog porekla. Pretpostavlja se
da je poticalo iz jadranskih primorskih krajeva, odakle su uostalom donosene i
pomenute morske krave ili foke, odnosno morske medvedice ili mediteranske
foke (Uzelac 2018, 161-162; Steti¢ 20121, 365-366).

O uvozu vina iz primorskih krajeva za potrebe vladara i vlastele eksplicitno
govori jedan znatno pozniji izvor, koji ujedno svedoci o tome da vinogradarstvo
ni poc¢etkom XIV veka u kontinentalnim delovima Srbije jo$§ uvek nije bilo do-
stiglo veci stepen razvoja (Steti¢ 2021, 209, 366). Re¢ je o spisu koji je u istori-
ografiji poznat pod naslovom Opis istocne Evrope (Descriptio Europae Orien-
talis). Ovo delo je krajem 1310. ili po¢etkom 1311. godine sastavljeno od strane
anonimnog autora, koji je pripadao papskom okruZenju u Avinjonu (Zivkovi¢ i
dr.2013,36-64). Anonim navodi da je kraljevina Raska bogata zitom, stokom 1
mle¢nim proizvodima, ali da oskudeva u vinu i ribi. Vino se uglavnom ne pije,
tako da $iri slojevi stanovniStva konzumiraju pivo i mleko. S druge strane, kaze
se da kralj 1 baroni u izobilju piju vino koje se donosi iz Primorske oblasti:

... dictum regnum est fertile in pane et carnibus et lacticiniis, sed deficit in
uino et piscibus. Nam communiter non bibitur uinum ibi, sed ceruisia et lac. Rex
tamen et barones utuntur uino in copia, a Maritima Regione portatum. (Zivkovié
idr.2013,123)

Maritima Regione ili Primorska oblast odnosi se na primorske gradove
Duklje, odnosno zemlje Zete (od Kotora do reke Bojane), koja je predstavlja-
la posebnu teritorijalno-upravnu jedinicu srednjovekovne Srbije (Uzelac 2021,
52-53). Podatak o uvozu vina iz pomenutih krajeva korespondira sa ¢injenicom
da su se zetski primorski gradovi, na prvom mestu Kotor i Budva, krajem XIII
i tokom prve polovine XIV stoleca ve¢ uveliko suocavali s intenzivnim S$ire-
njem vinograda i pojavom hiperprodukcije vina u svojim distriktima, koje su
izvozili prvenstveno u unutra$nje srpske krajeve (Steti¢ 2021, 83-94, 340-347).
Transport vecih koli¢ina vina s isto¢ne obale Jadrana u udaljene kontinentalne
delove Srbije bio je prili¢no skup i tesko izvodljiv, zbog ¢ega vino iz primorskih
regija zaista nije moglo biti dostupno §irim slojevima drusStva. S druge strane,
vladar 1 pripadnici bogatijih slojeva svakako su mogli da priuste dopremanje
najkvalitetnijih vrsta vina za svoj dvor (Blagojevié 2004, 112; Zivkovié i dr.
2013, 123, 164 (nap. 133); Steti¢ 2021, 363—365). Medu sortama vinove loze
gajenim na podrucjima primorskih gradova poznata je jedino kratosija (lat. cra-
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tosia) sa prostora budvanskog distrikta (Vuckovi¢, Luketi¢ i Bujukli¢ 1988, 68,
144). lako se smatralo da je termin kratosija, koji se javlja u Statutu Budve, upo-
trebljen kao naziv za nacin gajenja vinove loze niskog reza (Blagojevi¢ 2007,
100; Bujukli¢ 2014, 213), nedavno je utvrdeno da je zaista re¢ o sorti, koja
ujedno predstavlja jedan od dva genetska tipa od kojih su potekle sve ostale
sorte na teritoriji danasnje Crne Gore (Steti¢ 2021, 214-215, 329). Od kratosije
se dobijalo istoimeno crno, odnosno crveno vino, koje su sigurno konzumirali i
srpski vladari i vlastela.

Istaknuta vlastela iz primorskih zemalja Trebinja i Huma uvozila je vino
prvenstveno sa podrucja susednog Dubrovnika, koji je predstavljao najveceg
proizvodaca i izvoznika vina na isto¢noj obali Jadrana (Dini¢-Knezevi¢ 1966).
Veliki knez Vojislav Vojinovié, jedan od najistaknutijih velmoza starih srpskih
zemalja i najveca potpora vlasti cara Urosa, dobio je januara 1363. godine odo-
brenje od dubrovackih vlasti za kupovinu 3 karatela ili 40 vedara ,,dobrog vina”
— ,III caratelos vini boni quinquiorum XL” (Tkal¢i¢ 1895, 247; Steti¢ 2021,
331). U Dubrovniku je u trgovini kori§¢eno veliko vedro (quinquum magnum),
koje je zapremalo skoro 22 1, kao i malo vedro (quinquum parvum), Cija je za-
premina iznosila 19,25 1. Karatel (caratel) je predstavljao sud neutvrdene za-
premine, obuhvatajuci 10 do 20 vedara (Dini¢-Knezevi¢ 1968, 419-421, 426).
Samim tim, koli¢ina vina koja je isporucena Vojislavu Vojinovicu iznosila je
770 ili 880 litara. Takode je vidljivo da se vodilo racuna o kvalitetu pi¢a, buduci
da je u dokumentu naglaseno da se radi o dobrom vinu.

U srednjem veku je posebno cenjeno bilo belo vino iz juZnoitalijanskog
grada Ortone, koje je tokom XIV veka posredstvom dubrovackih i italijanskih
trgovaca donoSeno na trg Drijeva na Neretvi u Humskoj zemlji. Poznato je da
je 11. jula 1342. na trg Drijeva prispelo 6 buradi vina iz Ortone, namenjenih bo-
sanskom banu ili nekome od bosanske vlastele (Dini¢-Knezevi¢ 1966, 68; Tosi¢
1987, 84; Steti¢ 2021, 349, 394-395). Ortonsko vino je tokom prve polovine
XIV veka u velikoj meri izvoZeno i na trg Sveti Srd na Bojani, gde je Dubrov-
¢anin Sergol Buni¢ imao svoje trgovacko drustvo, koje se bavilo otkupom i
prodajom ove vrste vina (Dini¢-Knezevi¢ 1966, 68; Steti¢ 2021, 361-362). Nije
iskljuc¢eno da su odredene koli¢ine ortonskog vina sa Sv. Srda Zetskim putem
pristizale do Prizrena, koji je u prvoj polovini XIV veka predstavljao jedan od
najznacajnijih gradova srednjovekovne Srbije, u kome su srpski vladari imali
svoj dvor (Misi¢ 2015; Steti¢ 2021, 362-363). U Drijevima je tokom XIV veka
u velikoj meri prodavano i vino iz drugih italijanskih gradova — ,,de Bistio”,
Frankavila, Rekanat, Klovija, Venecija, kao i iz oblasti Apulija — danasnja Pu-
lja u Juznoj Italiji (Dini¢-Knezevi¢ 1966, 68; Tosi¢ 1987, 84-87; Steti¢ 2021,
349-353). Na neretljanskom trgu se u XIV veku moglo naci i belo trebijansko
vino (Dini¢-Knezevi¢ 1966, 68; Tosi¢ 1987, 84; Steti¢ 2021, 350). Trebijanska
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loza (lat. vinea trebiana), za koju se smatra da potice iz severnoitalijaske obasti
Trebija, gajena je i na podru¢ju Dubrovnika, dok se njeno vino smatralo izuzet-
no kvalitetnim i cenjenim (Spremi¢ 1999a, 518; Blagojevi¢ 2004, 115; Steti¢
2021, 215, 329-330, 396-397).

Tokom XV veka na trg Drijeva je najviSe izvozeno vino sa najuzeg pod-
ruc¢ja Dubrovacke republike, kao i vino koje je poticalo iz Stona i PeljeSca
(Dini¢-KneZevié¢ 1966, 66—67; Tosi¢ 1987, 87-88, 127, 210-212; Steti¢ 2021,
353-356). Bez obzira na to §to je zasigurno raspolagala sopstvenim vinogra-
dima, trebinjska vlastela, koja je pripadala najuglednijem vlasteoskom rodu
Ljubibrati¢a, tokom prve polovine XV stolec¢a nabavljala je za svoje potrebe
vino iz Stona i Peljesca, dok su se uvezene koli¢ine kretale od 20 do 150 du-
brovackih vedara (Dini¢ 1967, 18-19, 21-23; Tosi¢ 1987, 209; Steti¢ 2021,
358-359). U jesen 1461. godine Vladislav, sin hercega Stefana Vuk¢ica Kosa-
¢e, kupio je u Dubrovniku vino, koje je zatim prevezao preko Cavtata i Kona-
vala (Cirkovi¢ 1964, 247). Do poéetka XIV stole¢a na podruéju Dubrovnika
pocela je da se gaji i tamjanika (moscatelli), kao crna i bela sorta, za koju se
pretpostavlja da se prenela i u unutrasnje srpske krajeve (Spremi¢ 1999a, 518;
Blagojevié 2004, 115; Steti¢ 2021, 215, 216). Moze se pretpostaviti da su sva
ova dubrovacka, kao i1 vina italijanskog porekla, koja su prodavana na trgu
Drijeva na Neretvi, bila poznata i dostupna i srpskim i bosanskim vladarima,
oblasnim gospodarima i vlasteli, dospevajuéi u ve¢im ili manjim koli¢inama
na njihove dvorove.

Upkos ¢injenici da se do pocetka XV veka vinogradarstvo intenziviralo i
prosirilo u skoro sve plodne krajeve srednjovekovne Srbije, §to je prouzrokova-
lo postojanje velikih koli¢ina domacdeg vina, srpski vladari i dalje su nabavljali
strana kvalitetna i luksuzna vina za svoj dvor. Jedno od najluksuznijih i najo-
miljenijih vina srednjeg veka bila je malvasija (lat. malvasia), koju su srpski i
bosanski vladari krajem XIV i u prvoj polovini XV veka uvozili iz Dubrovnika
i Venecije (Steti¢ 2021, 330, 366, 395-396). Malvasija je posebno aromati¢no,
muskatno, dezertno vino, koje se dobijalo od istoimene, najcesce bele sorte,
¢iji naziv potice od imena luke Monemvasija na Peloponezu (Oreskovi¢ 2010,
13-19, 21-22, 71, 73—77; Robinson 2015, 445). Najskuplja vina srednjeg veka
bila su upravo jaka dezertna mediteranska vina, poput vernaccie poreklom iz
Toskane, malvasije i slatkih vina sa Kipra (Bjork 2010, 1735). U Veneciji je tr-
govina malvasijom imala tolike razmere da su se njihove taverne nazivale upra-
vo prema vinu ove vrste — Malvasie (Oreskovi¢ 2010, 16).

Na podrucju Dubrovacke republike malvasija se gajila od XV stoleca, odakle
se mozda prenela i u zalede (Spremic¢ 1999a, 518; Blagojevi¢ 2004, 115; Ores-
kovi¢ 2010, 22; Steti¢ 2021, 215-216). O tome koliko je vino ove vrste bilo
omiljeno u Dubrovniku govori i injenica da su izvoz malvasije, kao 1 njena pro-
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daja u dubrovackim tavernama, bili strogo ograniceni i kontrolisani, kako bi se
osigurale dovoljne koli¢ine za potrebe predstavnika dubrovackih vlasti i vlastele
(Oreskovi¢ 2010, 25-38). Poslanik bosanskog kralja Tvrtka I je 22. maja 1383.
godine od dubrovackog Velikog veca dobio dozvolu da za svog vladara moze
kupiti malvasiju u koli¢ini ne vecoj od jedne bac¢ve (Dini¢ 1951, 374; Kovacevié¢
1961, 61; Oreskovié 2010, 41-42; Steti¢ 2021, 366). Smatralo se da malvasija
poseduje i lekovita svojstva, tako da su se dubrovacki gradani, posebno lekari,
dovijali na razne nacine kako bi u periodima nestaSice dobili odobrenje za uvoz
ovog vina iz Venecije (Oreskovi¢ 2010, 30, 35, 71-72; Ravanci¢ 2001, 35; Ste-
ti¢ 2021, 396). Cenjena malvasija je u Dubrovniku cesto bila i deo poslednjeg
obroka osudenika na smrt, koji su u tom trenutku obicno dobijali kvalitetniju
hranu i pi¢e (Oreskovi¢ 2010, 69).

Kada je re¢ o srpskim vladarima, poznato je da je knez Lazar nabavljao
malvasiju iz Venecije otprilike godinu dana pre Kosovske bitke. Mletacki senat
je 17. aprila 1388. godine usvojio odluku da se ,kralju raskom” izveze odre-
dena koli¢ina malvasije u vrednosti od 200 dukata (Mijatovi¢ 1873, 125-126;
Steti¢ 2021, 366). U cenjenoj malvasiji uZivao je i despot Purad Brankovi¢. U
leto 1430. godine, koje je provodio u Srebrenici na Rudniku, srpski despot je
dobio dozvolu od Dubrov¢ana da moze da uveze odredene koli¢ine ovog vina
bez pladanja carine (Spremi¢ 2020, 155; Steti¢ 2021, 366). Izgleda da se na
dvoru Purda Brankovica takode pila i venecijanska malvasija (Spremi¢ 2014,
241-242). U prvoj polovini XV veka u Srbiji su poslovali dubrovacki trgovci
Nikola Glavi¢ i Nikola Zivolinovi¢, poslovni partneri bra¢e Kabuzi¢. Trgovali
su tkaninama koje su poticale iz Venecije, odakle su izmedu ostalog nabavljali
i malvasiju. U periodu od 1411. do 1442. godine boravili su u Trep¢i, Pristini i
Novom Brdu, naseljima koja su spadala u najrazvijenija srpska rudarska i trgo-
vacka srediSta. Ovde su vrlo verovatno prodavali i venecijansku malvasiju, koja
je svakako bila dostupna bogatijim slojevima gradskog drustva (Kovacevi¢-Ko-
ji¢ 1995, 6-10; Steti¢ 2021, 365).

Dubrovacki knez je ugledne goste Grada ¢as¢avao malvasijom, koja se kao
dezertno vino konzumirala uz bombone ili druge poslastice. Pored toga §to je
ovo cenjeno vino bilo deo posluZenja, boca malvasije predstavljala je i knezev
protokolarni dar eminentnim gostima (Tadi¢ 1939, 192; Oreskovi¢ 2010, 21-22).
Dubrovcani su malvasiju u vidu poklona slali i istaknutim li¢nostima u Rimu,
Veneciji i drugim italijanskim gradovima, od kojih su dobijali odredene usluge
(JireCek 1915, 39—40; Jeremi¢ i Tadi¢ 1939, 35). Takode je poznato da su tokom
XVIi XVII veka bosanskim beglerbegovima i hercegovackim sandzakbegovi-
ma redovno slali malvasiju kao bozi¢ni dar (Oreskovi¢ 2010, 51-56). Zato se sa
velikom sigurno$¢u moze pretpostaviti da je dubrovacka malvasija povremeno
darovana i srpskim vladarima, od kojih su Dubrov¢ani inace dobijali razne tr-
govacke povlastice (Spremié 1999a, 518; Spremi¢ 2004, 130; Steti¢ 2021, 396).
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Vino tokom poseta srpskih vladara 1 vlastele Dubrovniku

Prilikom posete i boravka u Dubrovniku, za srpske srednjovekovne vladare
1 oblasne gospodare, kao i ¢lanove njihove porodice i Citave pratnje, priredivan
je svecani docek, pored Cega su organizovane i gozbe na kojima se, isto kao i
na svakodnevnim trpezama, obavezno sluzilo i vino. U ovim slucajevima se ve-
rovatno posluzivalo kvalitetnije vino, koje je poticalo prvenstveno sa podrucja
Dubrovacke republike. Prilikom posete vojvode Sandalja Hrani¢a i njegove
zene Jelene, ¢erke kneza Lazara, krajem januara ili poCetkom februara 1426.
godine, prireden je jedan od najsvecCanijih doceka domacih i stranih vladara u
Dubrovniku. Posto se pretpostavljalo da ¢e vojvoda i¢i preko Konavala i Dra-
Cevice (zalede (Herceg) Novog), odredeno je da se u tvrdavi Soko za Sandalja,
izmedu ostalog pripremi i vino. Polovinu vina i deo druge hrane trebalo mu je
predati nakon §to ude u Konavle, dok mu je drugi deo namirnica trebalo dati na
povratku iz Dracevice. Prilikom vojvodinog odlaska iz Dubrovnika trebalo je
opremiti galiju i brodove dovoljnim koli¢inama hrane i pi¢a, kako bi potrajale
do Neretve. Ukoliko bi Sandalj u povratku Zeleo da preno¢i u ku¢i kneza Stona,
dogovoreno je da mu se preda odredena koli¢ina hrane i vina. Iako je vojvoda
Sandalj u Dubrovnik stigao preko Slanog, ceremonijal je ostao isti, tako da je
verovatno bio ugoséen prema propisanom protokolu (Tadi¢ 1939, 114-117).
Posto se u ovom slucaju radi o najstarijem poznatom dubrovackom ceremonija-
lu, pretpostavlja se da su na slican nacin bili docekani i ugosceni i svi prethodni
vladari koji su dolazili u Dubrovnik (Tadi¢ 1939, 114). Medu njima se nalazio
1 Stefan Dusan, koji je Dubrovnik posetio 10. maja 1331. godine kao mladi
kralj i 13. novembra 1350. kao srpski car (Tadi¢ 1939, 42—46). Mljetski opat
Mavro Orbin u svom delu Kraljevstvo Slovena (1601) belezi da je car DuSan u
Dubrovniku tri dana ¢aS¢en na veselim zabavama i svecanostima (Orbin 1968,
40; 307-308 (Cirkovi¢)); Orbini 2016, 339—340), na kojima je vino bilo oba-
vezno prisutno.

Sli¢no kao Sandalj Hrani¢, 1440. godine trebalo je da bude ugoséen vojvoda
Stefan Vukci¢ Kosaca, buduéi herceg Svetog Save. Prilikom do¢eka u Konavli-
ma, odredeno je da mu se, izmedu ostalog, pokloni i 10 vedara vina (190-220
litara), premda do posete nije doslo (Tadi¢ 1939, 75-77, 119—121). Ista koli¢ina
vina na dnevnom nivou bila je predvidena i za despota Purda Brankovica, des-
poticu Irinu i1 ¢lanove njihove pratnje, koji su Dubrovnik posetili krajem jula
1440. godine (Tadi¢ 1939, 77; Spremi¢ 2020, 261). Despot Purad je zatim oti-
$ao u Budvu, da bi se u Dubrovnik ponovo vratio tokom Uskr$njeg posta, 12.
aprila, na veliku sredu, 1441. godine (Tadi¢ 1939, 81; Spremi¢ 2020, 272). Iako
su predstavnici dubrovackih vlasti Purda castili raznovrsnom hranom i pi¢em,
despot je ovoga puta, ,,za sebe i neke od svojih ljudi”, poneo i neko specijalno
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vino, za Koje je platio uobi¢ajenu uvoznu carinu (Tadi¢ 1939, 81-82).! Gr¢ka
princeza Jelena Paleolog, buduc¢a supruga srpskog despota Lazara Brankovica,
dolaze¢i iz Moreje, odsela je u Dubrovniku nekoliko dana, gde je stigla 28.
oktobra 1446. godine, dok je na trpezu, pored raznovrsne hrane, svakodnevno
donoseno i vino (Tadi¢ 1939, 92; Nedeljkovi¢ 1964, 511, 518; Spremi¢ 1999c,
344-345; Bojanin 2005, 177-178). Kada je kretala iz Klarencije u Moreji za
Dubrovnik, sa sobom je takode ponela i svoje vino. U vreme polaska na obali
se nalazilo jo§ 10 buradi kvalitetnog grékog vina, koje su najve¢im delom popili
mornari sa dubrovacke fuste ili galeote, zbog Cega je izbio spor (Nedeljkovié
1964, 501).

Navedeni primeri nisu jedini koji govore o obaveznom prisustvu vina na
trpezama uglednih gostiju Dubrovnika. Krajem februara 1427. godine u Du-
brovnik je pristigla despotica Jevdokija, ¢erka Purda II Stracimirovica BalSi¢a
i Zena Isaua, despota Janjine. Dubrovacko Malo vece je 8. marta donelo odluku
da se despotici svake nedelje do Uskrsa daju riba, vino i hleb, u vrednosti od 3
perpere, Sto je potvrdeno i odlukom od 17. juna 1428. godine (Tadi¢ 1939, 68—
69). Rudina Balgi¢, éerka Balse I Balsi¢a i zena Mrkse Zarkovi¢a, gospodara
srednje Albanije, provela je odredeno vreme u Dubrovniku tokom 1421. godine.
Kada je odatle kretala na neko putovanje, dubrovacke vlasti su odlucile da joj
daju za put hleba i vina u vrednosti od 30 perpera (Tadi¢ 1939, 65). Dubrovc¢ani
su pocetkom oktobra 1455. godine u svom gradu ugostili i Vlatka, mladeg sina
hercega Stefana Vukcica Kosace, koga su potom svojom galijom prevezli u Ve-
neciju. Za potrebe putovanja poklonili su mu velike koli¢ine hrane i voska, dok
je tokom prolaska pored poluostrva Peljesac trebalo da mu dostave i 50 vedara
vina (960-1100 litara) (Tadi¢ 1939, 124-125).

Naturalna renta u vinu u korist vladara,
njegovih sluzbenika 1 vlastele

Srpski vladari, kao i predstavnici njihove vlasti, bili su ugosceni i kada su
dolazili u bogate primorske gradove koji su se nalazili pod njihovom vlascu.
Prema re¢ima Mavra Orbina, car Du§an je nakon boravka u Dubrovniku tokom
novembra 1350. godine posetio Kotor, gde je takode bio do¢ekan uz velike po-
casti (Orbin 1968, 40; Orbini 2016, 340). Pored toga, srpski vladar je tokom
putovanja kroz krajeve svoje drzave imao pravo na obrok, §to je bilo zakonski
regulisano. Prema 1. ¢lanu Statuta Budve, opSstinske vlasti bile su duzne da srp-
skom caru kada bi dolazio u grad obezbede tri obroka (ital. tre manzari), §to

' Primera radi, dubrovacke vlasti su i danskom kralju Eriku IX, prilikom njegove
posete na Bozi¢ 1424. godine, dozvolile da uveze jednu bacvicu ,,grékog vina romanije”
(Tadi¢ 1939, 158).
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je pripadalo i vladarevom glasniku i poslaniku. Budvanski knez (conte), kao
predstavnik careve vlasti u gradu, takode je imao pravo na tri obroka prilikom
preuzimanja duznosti. U vreme prvog dolaska u Budvu, tri obroka pripadala su
1 carevom kaznacu (casnezzo), odnosno riznicaru koji je prikupljao porez (Vuc-
kovié, Luketi¢ i Bujukli¢ 1988, 15-16, 91-92; Bujukli¢ 2014, 16-17, 52-53).
Iako se vino ovde ne pominje izriito, ono je sigurno ¢inilo deo obroka vla-
dara i njegovih sluzbenika, buduéi da je vinogradarstvo predstavljalo glavnu
privrednu granu na budvanskom podrugju (Steti¢ 2021, 94-95, 308). Posto je
stalno boravio u gradu, budvanskom knezu je pripadala i jedna krbla (corbula)
vina od svakog alpeda (alpodo, alpedo, alpado) vinograda (Vuckovi¢, Luketi¢
1 Bujukli¢ 1988, 15, 91; Bujukli¢ 2014, 52, Steti¢ 2021, 308). Vladar i njegovi
¢inovnici su u ovom slucaju verovatno uzivali u kratosiji, mada nije isklju¢eno
da su na podru¢ju Budve postojale i druge vrste vina. Sudijama i veénicima
Budve takode je bilo dozvoljeno da pocaste jelom i pi¢em svakog dostojanstve-
nika srpskog cara ili carice, kao i svaku drugu li¢nost kojoj je trebalo uciniti Cast
(Vuckovi¢, Luketi¢ i Bujukli¢ 1988, 32, 108 (¢l. 77 Statuta)). Vino se i u ovom
slucaju zasigurno moralo naci na trpezi.

Izvan primorskih gradova, vladar i ¢lanovi njegove pratnje takode su tokom
putovanja, tacnije prilikom svra¢anja u odredeno mesto, imali pravo na hranu
i pice, Sto je bilo ozakonjeno u vidu posebne naturalne dazbine pod nazivom
obrok (stsrp. oEpokk), koja je kasnije zamenjena nov€anim porezom. Obrok je
padao na teret seoskog zavisnog stanovnistva, ukljucujuéi i popove (Blagojevié¢
1971, 165-175; 1999a, 458; Spremi¢ 2004, 137; Misi¢ 2019, 125), dok je u ra-
zvijenim vinogradarskim krajevima sigurno podrazumevao i vino (Steti¢ 2021,
308). Vladar i vlastela su od zavisnog stanovniStva, koje im je bilo neposredno
potéinjeno i koje je gajilo vinograde, dobijali i odredene koli¢ine vina na u okvi-
ru osnovnih naturalnih dazbina (desetina, cabar), dok su zavisni podanici mogli
imati i obavezu obrade vinograda na vlastelinskim rezervama svojih feudalaca
(Steti¢ 2021, 282-307). Za odredene praznike vladari i vlastela su od svojih
zavisnih ljudi mogli dobiti vino i u vidu poklona (stsrp. nokaoNs, lat. exenium),
koji je takode predstavljao posebnu naturalnu rentu. Poklon se obi¢no nosio tri
puta godi$nje — za Bozi¢, Uskrs i Poklade (Trickovi¢ 1988, 59—61; Blagojevic¢
1999b, 539-540; Bojanin 2005, 85-86; Misi¢ 2019, 125; Steti¢ 2021, 307).

Vino na gozbama 1 zdravicama

Na dvorovima srpskih srednjovekovnih vladara, vlastele i imu¢nijih slojeva
svetovnog drustva redovno su organizovane gozbe, na kojima je vino sigurno
bilo gotovo neizostavno prisutno. Gozba (stsrp. recThga, re3ga), ozna¢avana
1 recju pir (stsrp. nupk), predstavljala je jedan od najznacajnijih vidova drus-
tvene komunikacije srednjovekovnih ljudi. Zajedno sa igrom, Cinila je sastavni
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deo svake svetkovine ili zabave, dok je njen glavni simbol bila trpeza (stsrp.
TpANE3a, TPhNe3a), puna nesvakidasnje hrane i pi¢a. Gozbe su u srpskim sred-
njovekovnim zemljama organizovane prilikom krunisanja novog vladara i nje-
govog stupanja na presto, povodom uvodenja visokih crkvenih dostojanstveni-
ka u ¢in, osvecenja hramova, proslave manastirskih praznika, pomena umrlim
vladarima, prijema diplomata, stranih vladara i drugih uglednih li¢nosti, zatim
povodom vencanja i svadbenih svecanosti, rodenja deteta, krStenja i dr. (Bojanin
1999, 118-119; Bojanin 2005, 67-97). Gozbe su obavezno pratile i turnire koje
su vladari rado organizovali. Mavro Orbin beleZi da je car DuSan Cesto orga-
nizovao viteSke turnire i pijanke (Orbin 1968, 33; Orbini 2016, 335; Bojanin
2005, 354-355).

Jedan od najranijih pomena gozbe i vina kao njenog sastavnog dela sadrzan
je u delu poznatom kao Barski rodoslov ili Letopis popa Dukljanina, koje je u
novijoj istoriografiji naslovljeno Gesta regum Sclavorum. Prema istrazivanjima
Tibora Zivkovica (2009, 25-41, 47-52, 312, 340-373), pomenuto delo, ¢iji je
nastanak ranije smeStan u drugu polovinu XII veka, sastavio je Rudger, arhiepi-
skop dukljansko-barske crkve, na prelazu iz XIII u XIV vek, po narudzbi hrvat-
skog velikasa Pavla Subi¢a. Delo je sastavljeno u dve verzije, od kojih je prva
nastala izmedu 1295. 1 1298. godine, dok je finalnu verziju autor, kao arhiepi-
skop Bara, napisao 1299-1301 godine. Gozba se pominje u pripovesti o smrti
travunijskog kneza Dragimira, strica dukljanskog kneza Jovana Vladimira (oko
990-1016). Kada je posle smrti bugarskog cara Samuila (976—1014) knez Dra-
gimir krenuo sa vojskom na Duklju, Kotorani su ga docekali u Kotorskom, tj.
Tivatskom zalivu i izneli pred njega obilje vina i hrane. Zatim su ga pozvali na
rucak na ostrvo Sv. Gavrila / Gabrijela (danas Stradioti ili Sv. Marko), gde je za-
pravo bio opkoljen. Tokom gozbe, kada su se ,,od vina malo zagrejali”, Kotorani
ustaSe i nasrnu$e na travunijskog kneza, uspevajuci na kraju da ga ubiju u crkvi
Sv. Gavrila na istoimenom ostrvu (Zivkovié i Kunéer 2009, 138—141). Smatra
se da je pomenuti dogadaj plod usmenog predanja, nastalog u bokokotorskim
krajevima (Kotor ili Risan), ne pre XII veka, ali da se moze raditi i o istorijskom
dogadaju (Zivkovié 2009, 272, 274-275, 320, 322).2

2 Najstariji poznati rukopis Gesta regum Sclavorum saCuvan je u vidu italijanskog
prevoda Mavra Orbina, koji je izdat u okviru njegovog dela Kraljevstvo Slovena (1601),
pod naslovom La storia de’ ré di Dalmatia et altri luoghi vicini dell’ Illirico (Orbini
1601, 205-239). U istoriografiji je ucinjen poku$aj da se Orbinovo izdanje Gesta,
koje se u velikoj meri podudara sa prepisima iz sredine XVI veka na osnovu kojih je
priredeno izdanje Zivkovi¢a i Kunéer (2009), predstavi kao falsifikat. Taénije, smatra se
da tzv. Letopis popa Dukljanina nije srednjovekovni tekst, ve¢ Orbinov falsifikat nastao
krajem XVI veka kori$é¢enjem delova zaista postojecih srednjovekovnih izvora, kao i da
je sastavljen u cilju podsticanja ujedinjenja juznoslovenskih naroda protiv Osmanskog
carstva (Bujon 2008). Ova teza se zastupa i u kasnijem radu istog autora, prilikom ¢ega
studija i rezultati T. Zivkoviéa nisu uzimani u obzir (Bujon 2011).
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U srednjovekovnom hriS§¢anskom svetu uzor svadbenoj svetkovini i gozbi
bila je cuvena Svadba u Kani Galilejskoj, na kojoj je Isus pretvorio vodu u vino,
blagosiljajuc¢i na taj nacin nastavak sveCanosti. Scena Svadbe u Kani oslikana
je u mnogim manastirskim crkvama srednjovekovne Srbije. U crkvi Sv. Nikite
kod Skoplja (pocetak XIV veka) u okviru pomenute scene predstavljena je jedna
velika 1 bogata plemic¢ka gozba. Pored obaveznih ¢upova vina, prikazane su i
zvanice u zivom razgovoru i druzenju, kako nazdravljaju mladencima sa caSama
1 peharima u rukama (Bojanin 2005, 165-176). O ispijanju vina na svadbenoj
gozbi izri¢ito govori vizantijski istoriCar Nikita Honijat. PiSu¢i o svadbi bu-
garskog plemi¢a Dobromira Hrsa, gospodara Proseka, koja je odrzana krajem
1198. ili pocetkom 1199. godine, Honijat belezi kako je mladozenja ,,Cisto vino
ispijao i velike komade mesa jeo” (Kali¢ i RadoSevi¢-Maksimovi¢ 1971, 163;
Radi¢ 1986, 201; Bojanin 2005, 176).

Kod srpskih vladara i plemstva gozbe su predstavljale i svakodnevni vid
druZenja, ali su u odredenim prilikama sluzile i kao mesto vodenja pregovora
i sklapanja saveza (Bojanin 1999, 118). Do takvog jednog pokusaja doslo je
upravo 1189. godine, kada je srpski veliki Zupan Stefan Nemanja na gozbi u
Nisu, casc¢avajuéi i poklanjajuci vino Fridrihu I Barbarosi i njegovom plemstvu,
pokusSao da sa nemackim carem uspostavi savez i prijateljstvo. Vino se ispijalo
i u prilikama kada je trebalo uspesno obaviti i neke druge vazne poslove. Tako
je bosanski ban Tvrtko I Kotromani¢ 1353. godine, odmah nakon stupanja na
presto, u Suhi na Prozracci u zupi Broéno u Humskoj zemlji, potvrdio bastinske
posede knezu Vlatku Vukoslavi¢u. Tokom sastavljanja povelje, ban Tvrtko je
Drazeslavu dijaku, svom dvorskom pisaru, dao veliki pehar vina, da ga popije
,.u znak dobre volje” (Mrgié¢-Radoj&ié¢ 2005, 102, 103; Steti¢ 2021, 70, 395).

Glavni simbol gozbe bila je zdravica (stsrp. 3apaguua; lat./ital. sdraviza),
koja se oko praznicne trpeze, sa ¢aSama u rukama, govorila u necije zdravlje
i ¢ast (Cirkovi¢ 1999, 234; Bojanin 2005, 69-70), dok je vino predstavljalo
najcéesce pice kojim se nazdravljalo. U srednjovekovnim verzijama kosovskog
predanja, koje su inkorporirane i uoblicene u epsku, deseteracku pesmu Kne-
zeva vecera (Stefanovi¢ Karadzi¢ 2006, 302), knez Lazar nazdravlja Milosu
Obili¢u sa peharom vina u rukama, nagovestavajuéi njegovu izdaju (Cirkovi¢
1999, 234). Prema Mavru Orbinu, knez Lazar je uoc¢i Kosovskog boja Milosu
Obili¢u darovao pehar pun vina, ,,jer Sloveni imaju obicaj vinom, a ne muce-
njem otkrivati tajne” (Orbin 1968, 97; Orbini 2016, 381). Pomenuti dogadaj
preuzet je iz Komentara (Commentariorum de rebus, quae temporibus eius
in illa Europae parte, quam Pannonii et Turcae eorumque finitimi incolunt,
gestae sunt libri XI), dela dubrovackog humaniste i benediktinskog opata Lu-
dovika Crijevi¢a Tuberona, koje se odnosi na period od 1490. do 1522. godine
(Orbin 1968, CXVII (Samardzi¢), 405-406 (Cirkovi¢)). Zdravica se izrigito
1 viSe puta pominje u prosirenom italijanskom, mletackom prevodu vizantij-
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skog istoricara Duke, koji je pisao o Kosovskom boju u poslednjoj Cetvrtini
XV veka. Prema recima anonimnog prevodioca, Lazar je, zele¢i da nazdravi
MiloSu Obili¢u, trazio da mu donesu ,,veliki zlatan pehar pun skupocenog
vina” — ,,una grande taza doro piena de pretioso vino” (Dini¢ 1964, 54, 64;
Cirkovié 1999, 234).

U primorskim gradovima duz istocne obale Jadrana vinom se nazdravljalo
na gozbama tokom proslavljanja gradskih patrona. Povodom svecanosti Svetog
Trifuna, zastitnika Kotora, koji se slavio 2. i 3. februara, gradske sudije bile
su zaduzene za organizovanje gozbi (banketa). Prvog dana gozba se odrzavala
ispred crkve Sv. Marije Koledate, dok je druga bila uprili¢ena sutradan, na sam
dan rodenja patrona (dies natalis), ispred katedrale Sv. Trifuna. Prema re¢ima
mletackog providura Mojsijea Renijera iz 1525. godine, ovi banketi nazivani su
stolovi Svetog Trifuna (le tavole di San Trifone), za kojima su, prema obicaju,
svi stajali izgovarajuci zdravice sa ¢asama vina u rukama — ,,cum dicto vino tutti
stanno secondo il loro costume et parlare su zdravize” (Stjepcevi¢ 2003, 59, 96
(nap. 248); Zivkovié 2004, 102; Bojanin 2005, 70, 80). Tokom svetkovine su se
inace sluzile velike koli¢ine vina, koje je u vreme mletacke vlasti bilo obezbede-
no od strane drzavne komore. U vinu su ovom prilikom uzivali ne samo kotorski
plemiéi i gradani, kao i ugledni strani gosti, ve¢ i ¢itavo stanovniStvo Komune
1 okolnih krajeva (Stjepcevi¢ 2003; Bojanin 2005, 80, 84—-85, Mitrovi¢ 2010b,
262-263; Steti¢ 2021, 394).

Vino u vojnim pohodima

Odredeni istorijski izvori donose saznanja i o tome da su srpske vojne stare-
Sine i vojnici konzumirali vino i tokom ratnih pohoda, i to u velikim koli¢ina-
ma. Preterano pijenje vina ili mosta je u nekim slucajevima predstavljeno cak
kao uzrok njihove bolesti, ali i poraza. Jedan takav opis donosi Jovan Kanta-
kuzin, budu¢i vizantijski car (1347-1354), piSuci o bezuspesnoj opsadi Sera
krajem leta 1342. godine, u kojoj je ucestvovala i srpska vojska (Jirecek 1978a,
219-220; JireCek 1978b, 250, nap. 157; Kati¢ 1958, 162—-163; Spremi¢ 2004,
131; Steti¢ 2021, 399-400). Kako belezi Kantakuzin, najpre se razboleo vojvo-
da Vratko, a zatim i Jovan Oliver, koji su predstavljali najistaknutije velmoze
Dusanove drzave. Kada su se oni oporavili, bolest je zahvatila i druge stareSine,
kao i ¢itavu srpsku vojsku. Kantakuzin dalje navodi:

Pretovarivsi se medovinom i mesom, kojima ovaj kraj veoma obiluje i za-
tim izmuljavsi grozde i slatkim moStom se odmah prepijajuci, zapadose u va-
tru i iznemoglost i bole$¢u obhrvani umirahu. I ne mali broj visokih stareSina
umre i od vojske vise od hiljadu pet stotina ljudi. (Cirkovi¢ i Ferjan&i¢ 1986b,
411-412)
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Vizantijski pisac Nicifor Grigora, koji takode govori o opsadi Sera, objasnja-
va da se napad na ovaj grad odigrao bas u vreme berbe, krajem leta i poCetkom
jeseni, kada su ,,dozreli vinogradi prodornim glasom gotovo dozivali beracice”.
Zatim navodi da se vojska pred sam napad na Ser razbolela od ,,neobuzdanog i
neumerenog jedenja grozda” ili usled nekog drugog uzroka (Cirkovi¢ i Ferjangi¢
1986a, 240-241). Serska oblast je zaista bila izuzetno bogata vinogradima vec
u prvoj polovini XIV veka (Ostrogorski 1965, 59—60; Blagojevi¢ 2004, 107). U
literaturi se s pravom pretpostavlja da je srpska vojska stradala usled epidemije
kolere ili tifusa (Cirkovi¢ i Ferjan¢i¢ 1986a, 241, nap. 164), premda pomenuti
podaci o konzumiranju velikih koli€ina Sire ili grozda sami po sebi ne moraju
biti neistiniti. O neumerenosti u vinu medu vojnicima piSe i patrijarh Pajsije u
Zitiju svetog cara UroSa (1641). Prema njegovim re¢ima, pred Mari¢ku bitku
(1371) bilo je organizovano veliko veselje, dok su se vojnici predvodeni kra-
ljem Vukasinom i despotom Jovanom UgljeSom opijali vinom i prepustali se
razularenosti i nesredenosti. Kako dalje pripoveda hagiograf, Turci su zatim u
rano jutro iznenada napali i razbili pijanu vojsku Mrnjavcéevica (Patrijarh Pajsije
1993, 96).

Vrste vina 1 na¢in konzumiranja

Polaze¢i od pretpostavke da su crne sorte u balkanskim krajevima bile ra-
sprostranjenije, dolazi se do zakljucka da je u srpskim srednjovekovnim zemlja-
ma vi$e konzumirano crno, odnosno crveno vino. Od crvenih vina poznata je
budvanska kratosija, kao i tamjanika sa podruc¢ja Dubrovnika, od ¢ijih sorti se
moglo dobiti i belo vino. Vino koje se dobijalo od belih sorti smatralo se luk-
suznijim, kao §to se moze videti na primeru malvasije, trebijanske loze i vina
iz Ortone. Vino se takode pravilo i meSanjem crnog i belog grozda (Spremic
1999a, 518; Spremi¢ 2004, 130; Blagojevié 2004, 115; Steti¢ 2021, 214-216,
329-330). Trgovacki ugovori donekle daju uvid u vrste, osobine i kvalitet vina,
tako da se u njima pominju: dobro vino (vini boni), poput onog koje je iz Du-
brovnika nabavljao srpski veliki knez Vojislav Vojinovié, zatim dobro crveno
vino (boni vini rubeum), dobro belo vino (boni vini albi), dobro belo ortonsko
vino (boni vini albi orthonensis), dobro vino iz Trebinja (bono vino de Tribina),
kao i pitko (planas vino), zdravo 1 cisto vino (vini puri; vinum purum) ili ¢isti
most (puri vini musti). Naspram ¢istog vina stajalo je vino pome$ano sa vo-
dom, medom, zaginima ili siréetom, kojim se nije smelo trgovati (Steti¢ 2021,
330-331, 394-395). O praksi mesanja vina sa medom govori Statut Kotora (gl.
340). Dodavanjem meda vinu dobijao se napitak pod nazivom mellatum ili mo-
Igam (molzam, mulsam), koji je bio dozvoljen samo za privatnu upotrebu, ne i
za prodaju, pod pretnjom novcane kazne od 2 perpere i prolivanja napitka (An-
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tovi¢ 2009, 286; Spremié 1999a, 518; Spremi¢ 2004, 131; Steti¢ 2021, 264, 330,
395). Nije poznato da li se na vladarskim i vlasteoskim dvorovima mogla na¢i i
ova mesavina, kao neka vrsta o¢igledno dezertnog napitka.

Kada je re¢ o nacinu konzumiranja vina, moze se rec¢i da je medu ¢lanovima
vladarske porodice i vlastele, bar u letnjim mesecima, postojala kultura uzi-
vanja u dobro rashladenom vinu (Spremi¢ 2004, 131; Steti¢ 2021, 397-398).
Odredene vesti o tome nalazimo najpre u Zitiju Svetog Save, koje je polovinom
XIII veka sastavio Domentijan, hilandarski jeromonah i ucenik prvog srpskog
arhiepiskopa Save Nemanji¢a (Domentijan 1988, 10—11). PokusSavajuci da od-
godi napad na svog brata, srpskog kralja Stefana Prvovencanog, Sava je u leto
1220. godine krenuo u susret ugarskom kralju Andriji II (1205-1235), sa kojim
se sastao, po svemu sudeci, u Sremu. Domentijan beleZi da je u to vreme bog
podigao veliko razezeno sunce, usled ¢ega su se rastopile sve ledenice (stsrp.
aepknnue) po Citavoj Ugarskoj. Sava je namerno poslao slugu da od ugarskog
kralja zatrazi da mu posalje leda, isti¢uci da je navikao da u svojoj zemlji uvek
pije studeno vino, a da sada jako trpi usled velike vruéine. Posto sluga u rasto-
pljenim ledenicama nije naSao nimalo leda, Sava je molitvama izazvao grad.
,»Veliki kruSci” (kpoyi’um geanksimn), kakvi dotada nisu bili videni, napadali
su sa neba na mestu gde se nalazio Savin stan, odnosno logor. Napunivsi carsku
¢iniju prevelikim kruScima, Sava je porucio ugarskom kralju da njegovi ljudi
mogu da dodu i uzmu leda koliko im je potrebno (Domentijan 1988, 159-161;
Domentijan 2001, 253-259; Loma 2013: 1054-1055).

Cudo izazivanja grada opisuje i Teodosije, koji je, oslanjaju¢i se na Domen-
tijana, Zitije Svetog Save napisao tokom prvih decenija XIV veka (Teodosije
1988, 9-23 (Bogdanovi¢)). Buduéi da je ,,veoma palila Zestoka vrucina”, Teo-
dosije navodi da je Sava zeleo ,,da Zed od posta ugasi sa malo vina i studenom
vodom”, javljaju¢i ugarskom kralju da mu posalje leda da se rashladi. Posto su
se ledenice istopile i nije bilo leda, pozvao je svoje pratioce da izadu i na mestu
gde su stajali molitvom ucinio da bog posalje grad, koji je pokrio ¢itavu zemlju
oko njih. Sava je napunio veliku srebrnu zdelu ,,Ccasnim grumenjem od grada” i
poslao ugarskom kralju. Zatim su kralj Andrija Il i njegovi ljudi stavili grumenje
grada u vino i ispili ga ,,dobro rastvoreno i studeno”. Onda su potrcale i kraljeve
sluge i sve velmoze da uzmu $to vise grumenja, koje je dugo ostajalo neotoplje-
no (Teodosije 1988, 214-216).

Na osnovu Teodosijevih reci vidi se da je Sava kod ugarskog kralja boravio
u periodu posta, tokom koga se konzumiralo i vino. Ovde mozZe biti reci o Pe-
trovskom postu, koji se prema julijanskom kalendaru zavrSava 28. juna, ili o
Gospojinskom postu, koji je trajao od 1. do 14. avgusta.’ Kao §to je pomenuto,
despot Burad Brankovi¢ je u Dubrovnik 1441. godine stigao u vreme najstrozeg

3 Gospojinski post posvecen Uspenju Svete Bogorodice prihvacéen je u pravoslavnoj
crkvi na saboru u Carigradu 1166. godine. Ovaj post nije predviden Hilandarskim
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posta, na veliku sredu, nekoliko dana pred Uskrs, noseci sa sobom i vino za sebe
i svoje ljude. Isto tako su se dubrovacke vlasti potrudile da despotici Jevdokiji,
koja je u njihovom gradu boravila tokom Velikog posta 1427. godine, sve do
Uskrsa obezbede dovoljne koli¢ine hleba, vina i ribe. Prema tipicima vino se u
manastirima tokom mrsnih perioda godine pilo svakog dana. U vreme velikih
godisnjih postova konzumiranje vina je takode bilo dozvoljeno, izuzev pone-
deljka, srede i petka, dok je nesto rigorozniji rezim vladao tokom prve i posled-
nje nedelje Velikog, tj. Uskr$njeg posta (Jovanovi¢ 2018, 59, 61-63, 131-135;
Andelkovié i Raki¢evié 2018, 68—70; Steti¢ 2021, 388-391; Koprivica 2022a,
295-296; Steti¢ 2022, 285-289). Srpski vladari, vlastela i ostali svetovni slojevi
drustva takode su se pridrzavali postova, dok je rezim ishrane i konzumiranja
vina za profani svet bio blazi u odnosu na onaj koji je vazio u manastirima
(Spremic 1999b, 561-562).

Teodosijevo kazivanje o meSanju ,,malo vina” i ,,studene vode”, kao i o
,dobro rastvorenom i hladnom” vinu, moze eksplicitnije posvedociti i o praksi
razblazavanja vina vodom, koja je u srednjem veku inace postojala. O tome
posredno govori i zabrana trgovanja vinom pome$anim s vodom (Mogin, Cir-
kovié i Sindik 2011, 272; Steti¢ 2021, 264, 330, 344, 395, 397). Tipici odrede-
nih vizantijskih manastira jasno govore o sipanju tople vode u vino, u svaku
manastirsku ¢asu tokom obedovanja (Talbot 2007, 115-116). Moguce je da je
vruca voda kori§¢ena samo u zimskim mesecima. U srpskim srednjovekovnim
manastirima monasima, ali i bolesnima, sirotinji, ubogima, zavisnom stanovnis-
tvu na manastirskim vlastelinstvima i majstorima, pripadalo je tacno odmereno,
po svemu sudedi, Cisto vino (étetic’ 2021, 388-392; Koprivica 2022a, 295-298;
Steti¢ 2022, 285-289; Koprivica 2022b, 164-169). Medjutim, odredene odred-
be sacuvanih tipika donekle dozvoljavaju pretpostavku da je i u srpskim ma-
nastirima vino tokom samog obedovanja za trpezom moglo biti razblazavano
vodom (Jovanovi¢ 2018, 53; Andelkovi¢ i Raki¢evi¢ 2018, 66; Steti¢ 2022, 283,
294). Kada je re€ o svetovnim krugovima, u Vizantiji se tokom vrelog i teSkog
letnjeg perioda pilo vino pomeSano s vodom, ¢ime se dobijao kiselkasti napitak
koji je odli¢no gasio Zed. S druge strane, tokom hladnih meseci u Vizantiji se
pilo ¢isto vino (Radi¢ 2004, 117). U prilog tome govori i ve¢ pomenuti podatak
da je bugarski plemi¢ Dobromir Hrs na svojoj svadbi u zimu 1198/1199. godine
pio Cisto vino. Jasno je da se vino u srednjem veku i u srpskim zemljama tokom
letnjeg perioda konzumiralo rashladeno ledom. U zimskim mesecima led se oc€i-
gledno prikupljao i cuvao u zemunicama koje su se nazivale ledenice, odrzava-
juéi grumenje u svom ¢vrstom stanju tokom ¢itave godine (Teodosije 1988, 351;
Spremié¢ 1999a, 518; Spremi¢ 2004, 131; Migi¢ 2007, 71-72; Steti¢ 2021, 397).

(1199/1200) i Studenic¢kim tipikom (1207-1210), koje je redigovao Sava Nemanjié,
tako da je pitanje da li je u Savino vreme bio upraznjavan (Steti¢ 2022, 282, nap. 3).
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Mavro Orbin u Kraljevstvu Slovena takode ostavlja jednu zabelesku o konzu-
miranju rashladenog vina. Orbin navodi kako je Radivoj Ostoji¢, sin bosanskog
kralja Ostoje (1398—1404; 1412—-1418), umro mlad od tercijane groznice (febra
terzana), koju je dobio usled ispijanja ,,previSe vina sa ledom” — ,,Mori giovane
di febre terzana, acquistata col bevere troppo vino con ghiaccio” (Orbini 1601,
368; Orbin 1968, 162; Orbini 2016, 429; Jire¢ek 1978b, 250, nap. 156; Spremic
1999a, 518; Spremié 2004, 131; Steti¢ 2021, 397-398). Ovaj podatak se zapra-
vo odnosi na Vuka Bani¢a Kotromanica, pretendenta na bosanski presto u vre-
me druge vladavine kralja Tvrtka IT (1421-1433) (Orbin 1968, 352 (Cirkovié)).
Tercijana ognjica (lat. febra tercana; ital. febra terzana; stsrp. ornuua (rpo3nuua)
TPETUNULLA, TPUANERNAIA TpRcaguLa), koja je u izdanjima Kraljevstva Slovena
prevodena kao ,,troletna” ili ,,treCednevka”, jeste vrsta malarije — tercijana ma-
larija (1at. malaria tertiana), kod koje se temperatura javlja svaka dva dana,
odnosno svakog tre¢eg dana racunajuéi od prvog (Kati¢, Kotarci¢ i Milojevié¢
1989, 275-281, 405, 432; Kati¢ 1958, 123—-124; 1965, 168; Kosti¢ 1976, 216;
Kati¢ 1981, 121). lako uzrok smrti licnosti koju pominje Mavro Orbin lezi u
temperaturi izazvanoj tercijanom malarijom, a ne prekomernim ispijanjem vina
rashladenog ledom, ovaj podatak svakako govori u prilog nac¢inu konzumiranja
ovog pi¢a medu ¢lanovima srpskih vladarskih i vlasteoskih porodica.

Dvorski sluzbenici 1 posude za vino

Na dvorovima srpskih srednjovekovnih vladara za staranje o vinu i osta-
lom picu bila je zaduZena li¢nost koja je nosila titulu s/uga (stsrp. caoyra) (Mi-
halj¢i¢ 1976, 9; Blagojevi¢ 1981, 537; Mihalj¢i¢ 1999b, 674—675; Blagojevic
2001, 31-33).* Cin sluge bio je istovetan vizantijskoj tituli peharnika (stgré.
myképvng; lat. pincernarius, comes vinotoc, seruitor cuppe; stsrp. nexaphNHKhb),
koja se u svom starosrpskom obliku polovinom XIII veka pominje i u Bosni,
na dvoru bana Matije Ninoslava, kao i na vlaskom dvoru (Danici¢ 1863, 296;
Novakovi¢ 1908, 263-264; Mihalj¢i¢ 1984, 19; 1999a, 509-510; 1999b, 674;
Blagojevi¢ 2001, 31-32). Peharnici su postojali i na dvorovima srpske vlastele,
pa je tako despota Jovana Dragasa sluzio peharnik Radihna (Radichna seruitor
cuppe olim Dragasij despoti) (Mihalj¢i¢ 1999a, 510). Na hijerarhijskoj lestvici,
sluga ili peharnik nalazio se iznad nosioca titule stavilac (stsrp. cTaguasb), koji
je bio zaduzen za organizovanje nabavke, pripreme i sluZenja hrane na vladare-

4 Termin ,,sluga” nije morao oznacavati titulu, ve¢ se upotrebljavao i za vlastelu
kao podanike vladara i velikasa, koji su obavljali ,,vernu sluzbu”. Izraz sluga mogao
se koristiti 1 u funkciji izrazavanja poStovanja prema odredenoj li¢nosti ili drzavnim
organima (Mihalj¢i¢ 1999b, 674-675; Blagojevié¢ 2001, 31, 33-34). O pojedinim prim-
erima videti i: Danici¢ 1864, 129-130 (caoyra).
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voj trpezi (Danici¢ 1864, 157; Mihalj¢i¢ 1976; Blagojevi¢ 1981, 537; Mihal;j¢i¢
19990, 674; 1999¢, 693—-694; Blagojevic¢ 2001, 34; Spremi¢ 2004, 137). U jed-
nom srpskom rukopisu iz XIV-XYV veka navodi se upravo da je s/uga nadreden
ljudima koji se brinu o vinu, dok je stavilac stareSina madupcima (hlebarima),
odnosno svim osobama zaduZenim za hranu — ,,ca8ra rae Naqen’c'm&oqjo\( BU-
78; Mihalj¢i¢ 1976, 9; 1999b, 674; 1999c, 694).

Na vladarskom dvoru javlja se i li¢nost sa titulom veliki sluga (stsrp. BenMKkin
ca8ra) (Mihalj¢ié 1999d, 74), koja je predstavljala glavnog peharnika, odnosno
stareSinu slugama (Blagojevi¢ 2001, 31-33). U sluzbi cara DuSana nalazio se
veliki sluga Pribac Hrebeljanovi¢, otac buduceg srpskog kneza Lazara, koji se u
grékom brevijaru manastira Velike Lavre Sv. Atanasija pominje kao ,,srpski pe-
harnik” (miyxépvng ZepPiag) (Anastasijevi¢ 1922, 17; Ruvarac 1874, 110; Miha-
1j¢i¢ 1984, 17-19; 1999a, 509-510; 1999b, 674; 1999d, 74). Sluge su postojale i
na vladarskim i na vlasteoskim dvorovima, dok je veliki sluga bio vezan isklju-
¢ivo za vladara i njegov dvor. lako su veliki sluga i sluga u hijerarhiji stajali na
pretposlednjem, a stavilac na poslednjem mestu, ove titule obi¢no su uzivali ¢la-
novi najuglednijih vlasteoskih porodica, Cesto vladarevi srodnici, koji su kasnije
napredovali do najvisih zvanja drzavne uprave (Mihalj¢i¢ 1976, 14—19; 1984,
22-26; Blagojevi¢ 1981, 537; Mihalj¢i¢ 1999a, 509-510; 1999b, 674; 1999c,
694; 1999d, 74; Blagojevi¢ 2001, 31-35). Tako je titulu velikog sluge nosio
1 Jovan Oliver, najistaknutiji velmoza cara DuSana, koji ¢e nakon proglasenja
Srpskog carstva 1346. godine dobiti najviSu titulu despota (Mihalj¢ic 1999d,
74; Aleksi¢ 2014, 55-56).

U periodu Srpskog carstva javlja se i titula tipicno gr¢kog naziva — eno-
hijar (gr¢. olvoydog, stsrp. enoxumph) (Novakovi¢c 1908, 263-264; Mihaljci¢
1999a, 509). Naziv potice od grcke reci oivoyoetov, koja oznac¢ava podrum ili
pivnicu (vinicu), tako da se pomenuta titula odnosila na podrumara ili pivni-
¢ara (Novakovi¢ 1908, 263-264). Jirecek navodi da se u Bugarskoj enohijar
nazivao epikernij (1978b, 26), §to zapravo predstavlja grcki naziv za peharnika
(myxépvng). Titula enohijara je ocigledno predstavljala sinonim za slugu ili pe-
harnika (Mihalj¢i¢ 1999a, 509). U manastiru Treskavac kod Prilepa sahranjen
je Dabiziv, ,,enohijar cara Urosa sve srpske zemlje, gréke i pomorske”, koji je
preminuo januara 1362. godine (Stojanovi¢ 1901, 43, br. 122; Tomovi¢ 1974,
71).> U periodu izmedu 1343. i 1345. godine, u izvorima se kao ,,sluga” srpskog
kralja javlja Dabiziv Cihori¢, pripadnik istaknute trebinjske vlasteoske porodice
Drugoviéa, koji je, po svemu sude¢i, obavljao funkciju kraljevog namesnika u
Trebinju (Blagojevié¢ 2001, 33). Polazeéi od pretpostavke da je Dabiziv Ciho-
ri¢ li¢nost istovetna Dabizivu enohijaru, zaklju¢eno je da je u doba kraljevstva

5 Titula ,,sve srpske zemlje, gréke i pomorske” odnosi se na cara UroSa, ne na
Dabiziva enohijara. Up. Mihalj¢i¢ 1999a, 509.
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nosio srpsku, a u doba carstva grcku titulu (Mihalj¢i¢ 1999a, 509). Medutim,
termin ,,sluga” se u ovom slucaju javlja u funkciji podanika vladara i ne moze se
poistovetiti sa slugom u znaéenju vladarevog peharnika. Ukoliko se zaista radi
o istoj li¢nosti, Dabiziv je nakon proglasenja Srpskog carstva (1346) presao u
sluzbu mladog kralja UroSa, savladara svog oca, cara Dusana, i prestolonasled-
nika, kome je trebalo organizovati dvor (Blagojevi¢ 2001, 33-34).

Vino se drzalo u drvenim buradima ili sudovima od ilova¢e poput amfora i
¢uvalo u podrumima, koji su se nazivali virica (lat. vinnica; stsrp. BUNULLA), piv-
nica (Stsrp. NMBNKLA), foCilo (stsrp. Tounno) ili klet (stsrp. kakT). S obzirom na
¢injenicu da su sve do prve trec¢ine XV veka prestonice i dvorovi srpskih vladara
1 krupne vlastele uglavnom bili neutvrdeni, velike koli¢ine vina ¢uvale su se u
obliznjim tvrdavama, na Sta ukazuju sluc¢ajevi pojedinih manastira. Postojale su
i posebne vinice, koje su mogle biti podignute i u samom vinogradu (Petrovi¢
1999; Steti¢ 2021, 263-268). U Rudniku, vaznom rudarskom i gradskom nase-
lju, polovinom XV veka, pominje se lokalitet PivniciSte (IlugnuuniuTe) u pose-
du crkve Sv. Porda u Vracevstici, koju je despot Purad Brankovi¢ 1456. godine
darovao gradackom mitropolitu Venediktu (Novakovi¢ 2005: 755). Naziv mesta
svedo¢i o nekadasnjem postojanju verovatno veceg vinskog podruma, dok for-
mulacija u povelji — ,,u mestu gospodstva ni u Rudniku Pivniciste” (Novakovié
2005: 755), mozda upucuje na to da je ova vinica pripadala vladaru i da se ovde
skladistilo vino iz njegovih obliznjih vinograda, kojih je u okolini Rudnika u
drugoj polovini XV veka inage bilo u izobilju (Steti¢ 2021, 200-201).

Vino se iz buradi ulivalo u mehove ili trpezne sudove, odakle je potom si-
pano u vinske ¢ase. Na trpezama vladara i krupne vlastele za sipanje i ispijanje
vina kori$¢eno je vise vrsta sudova, koji su uglavnom izradivani od plemenitih
metala — srebra i zlata. Srebrni sudovi su takode Cesto bili delimicno ili potpu-
no pozlaceni. O vrstama ovih sudova, njihovom izgledu, brojnosti i veli€ini,
saznaje se prvenstveno na osnovu priznanica za predmete koje su srpski vladari
i krupna vlastela krajem XIV i u prvoj polovini XV veka ostavljali na Cuvanje
u Dubrovniku (Stojanovi¢ 2019a (prema indeksu); Stojanovi¢ 2019b (prema
indeksu); Radojkovi¢ 1999, 563-564; Biki¢ 2004, 153—154; Spremi¢ 2004,
133-135). Posude od plemenitih metala uvozeno je iz zemalja Zapadne Evrope,
dok je intenzivnija domaca izrada otpocela zahvaljujuci obnavljanju rudarstva
u Srbiji polovinom XIII veka, koje ¢e vrhunac svog razvoja dosti¢i krajem XIV
i pocetkom XV stoleca. Metalno posude uglavnom su izradivali domaci ili stra-
ni zlatari iz Kotora, Dubrovnika i ostalih primorskih gradova, kao i mladiéi iz
unutrasnjih krajeva koji su ovde dolazili na uéenje zanata (Cirkovié i dr. 2002;
Gaji¢ 2010, 17-21).

Kao trpezno posude za sipanje vina sluZzili su bokali (strp. Bokapk; lat. bo-
ccal) 1 krcazi, u koje se vino ulivalo iz mehova. U pitanju su sudovi okruglog,
bokastog i cilindricnog oblika, sa dugim grlicem. Medu sudovima ove vrste
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izdvajaju se kondiri (Stsrp. KONAMPh, KONARPL, KWHBAKPL, KONAHEPL, KONAKM-
pkk), ibrici (stsrp. MMbEpHY, UMBLEPLY) 1 bardaci (stsrp. BapAaks). Kondir je
predstavljao sud namenjen za prenosenje pi¢a tokom putovanja, koji se u fran-
cuskim srednjovekovnim izvorima javlja pod imenom bidon. Rec je o okrugloj
pljosnatoj posudi sa dve drske sa strane, kroz koje je provlacen lanac ili traka u
funkciji noSenja suda preko ramena. Veci sud za drZanje vina bio je mozul (stsrp.
mox8an), napravljen najéedée od srebra, pozlaéenog i snabdevenog poklopcem
(Radojkovi¢ 1977, 90; Radojkovi¢ 1999, 563-564; Biki¢ 2004, 155).

Srpski srednjovekovni vladari i vlastela posedovali su sve vrste pomenutih
sudova. Monah David (nekadas$nji Zupan Dimitrije), srednji sin Vukana Nema-
nji¢a, deponovao je 1282. godine u Dubrovniku jedan srebrni bokal (Jirecek
1892, 21; Radojkovi¢ 1999, 563; Je¢menica 2018, 72—73). U depozitu despota
Purda Brankovica, koji su Dubrov¢ani primili 25. januara i 24. jula 1441. godi-
ne, nalazila su se 4 srebrna i dva pozlac¢ena kondira, dok se u dubrovackoj po-
tvrdi od 26. jula iste godine pominje 9 srebrnih kondira i 2 kondirika. U pokladu
srpskog despota takode su se nalazili jedan srebrni ibrik i jedan srebrni bardak
(Stojanovi¢ 2019b, 23-24, 27-28). Herceg Stefan Vuk¢i¢ Kosaca deponovao
je u Dubrovniku 1435. jedan srebrni bokal (Stojanovi¢ 2019b, 34). U ostavi
vojvode Vuka Vukcica, koja je 4. maja 1406. godine pohranjena u Dubrovniku
od strane banice Anke, Sandalja Hrani¢a i njegove zene Katarine, nalazila su se
tri bokala sa poklopcima, od kojih su dva bila srebrna, a trec¢i pozlacen, zatim
jedan kondir sa poklopcem i koznim povezom, 9 belih (srebrnih) mozula, kao i
jedan veliki pozlac¢eni mozul sa poklopcem (Stojanovi¢ 2019a, 333-335, 356).
Vojvoda Sandalj Hrani¢ i njegova Zena Jelena posedovali su dva srebrna boka-
la sa delimi¢no pozla¢enim poklopcima (1433) (Stojanovi¢ 2019a, 383). Jedan
srebrni bokal Jelena je pohranila 1441. godine, dok se jedan mali srebrni bokal
pominje i u pokladu gospode Rudine Balsi¢ (1420) (Stojanovi¢ 2019a, 393,
406). Herceg Stefan Vuk¢i¢ Kosaca posedovao je kondir od rambota, zatim je-
dan kameni kondir, kao i veliki srebrni kondir koji je pripadao vojvodi Sandalju
Hranicu (Stojanovi¢ 2019b, 88).

Za ispijanje vina koriS¢eno je viSe vrsta ¢asa. Vladari i krupna vlastela pili su
vino iz pehara (stsrp. nexaps, lat. poculum, ital. pecchiero), koji je predstavljao
¢asu postavljenu na visoku stopu nalik putiru — zemljanom sudu za vino name-
njeno za pricest. Pehari su u nekim slucajevima bili ukraseni dragim kamenjem
i emajlom i obogaceni heraldickim znacima (Dani¢i¢ 1863, 296; Radojkovié¢
1977, 90; Radojkovié¢ 1999, 564; Spremi¢ 2004, 133—134). Na dvoru bosanskog
bana Tvrtka vino se takode pilo iz pehara (Mrgi¢-Radojéi¢ 2005, 102-103; Ste-
ti¢ 2021, 70, 395). U XV veku pominju se ,,pehar srpski” i ,,pehar na bosanski
nacin” (Spremi¢ 2004, 134—-135). U ostavi vojvode Sandalja Hranica i Jelene,
koju su Dubrovcani 28. jula 1419. godine primili na ¢uvanje, nalazila su se dva
pehara sa cCetiri kapka i verigama (Stojanovi¢ 2019a, 366, 369, 371). Srebrni
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pehari pominju se i u Jeleninom testamentu (1442) (Stojanovi¢ 2019a, 395), kao
i u testamentu hercega Stefana Kosace (1467) (Stojanovi¢ 2019b, 87—88). Mali
pehar, postavljen na niskoj stopi, nazivao se peharc (stsrp. nexapnus). Mogao je
imati i dve rucice sa strane, zarad lakSeg drzanja suda prilikom ispijanja pic¢a. U
natpisima ostavljenim na sudovima ove vrste drugi naziv za peharc jeste casa
(stsrp. uawa) (Radojkovi¢ 1977, 90; Radojkovi¢ 1999, 564). Gospodinu Vuku
Brankovicu i njegovoj supruzi gospodi Mari pripadao je jedan zlatni peharc,
koji je pocetkom 1396. godine pohranjen u Dubrovniku (Stojanovi¢ 2019a,
145-146. Up. Gaji¢ 2010, 15).

Posle pehara i kupe, mali pehar, odnosno casa, predstavlja tre¢i najraspro-
stranjeniji sud za pic¢e. Pod ¢asom se ne podrazumeva samo sud za ispijanje
vina ili vode, vec¢ je ona sluZila i za serviranje jela i slatkisa, zavisno od oblika
1 izrade. Po uzoru na anticke sudove za konzumiranje ili rutualno prolivanje
vina, srednjovekovne ¢ase predstavljaju plice zdelice kruznog preseka, najcesce
bez visoke nozice ili pak sa niskom stopom i bez drski sa strane. Mogle su biti
ukrasene kamenjem i sadrzati i ambleme ili natpise, kao i zlatne ili pozlac¢ene
poklopce. Na dnu srebrne ¢aSe mogla se nalaziti ptica, koja je predstavljala naj-
¢es¢i motiv srpskih zlatara XIV i XV veka (Radojkovi¢ 1977, 89-91; Radojko-
vi¢ 1999, 563; Biki¢ 2004, 154; Spremi¢ 2004, 134; Gaji¢ 2010, 14-15). Neke
¢aSe, poput one pronadene u Temskoj kod Pirota (kraj XIV veka), sadrzale su
predstavu pantera, koji je smatran svetom Zivotinjom boga vina Dionisa (Gaji¢
2010, 13, 41). O tome da su ¢ase, narocito kod visokih slojeva drustva, Cesto
kori$¢ene u svojoj osnovnoj nameni, odnosno za ispijanje vina, svedoci i goticki
motiv stilizovane lozice i vinovog li§¢a, koji se javlja se na mnogim sacuvanim
primercima srednjeg veka i poznijeg perioda. Ovaj motiv je poput ostalih uticaja
Zapadne Evrope dospevao u Srbiju preko Jadranskog primorja i Ugarske (Gaji¢
2010, 16, 23-24; 80-250 (katalog)).

Stefan Prvovencani u Zitiju Stefana Nemanje navodi da je od ugarskog kralja
Andrije 11, prilikom sastanka u Ravnom 1215. godine, dobio na poklon ,,Case
carske ukrasene kamenjem raznolikim” (Stefan Prvovencani 1988, 100; Radoj-
kovi¢ 1977, 79). Kralj DuSan nabavljao je luksuzne predmete iz Venecije, pa je
tako njegov poslanik 1332. godine dobio dozvolu od mletacke vlade da, izmedu
ostalog, nabavi i 33 srebrne ¢ase (Gaji¢ 2010, 24). U crkvi Sv. Nikole u Dre-
novi pronadena je jedna plitka okrugla srebrna ¢asa cara Dusana (1331-1355),
dimenzija 18,5 x 3,9 cm. Na dnu ove ¢ase nalazi se medaljon sa dvoglavim
orlom oko koga je ispisan natpis ,,Stepan car u Hrista Blagoverni”, dok se na
pozadini drSke nalazi predstava uvijene lozice sa stilizovanim listovima (Radoj-
kovi¢ 1977, 91, slika 73; MiloSevi¢, Radojkovi¢ i Skovran 1985, 108, 144 (br.
140); Gaji¢ 2010, 25-26, 80-81 (kat. br. 1)). U Metropoliten muzeju sacuvana
je i okrugla casa iz druge polovine XIV veka koja je pripadala vlastelinu Sanku
Miltenoviéu, pripadniku istaknute zahumske porodice. Casa takode sadrzi tro-
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liste sa vinovim lis¢em u uglovima trougla u sredini, u kome se nalazi rozeta sa
medaljonom. Sa spoljne strane nalazi se natpis koji pocinje invokacijom nakon
¢ega sledi: ,,Ovo je ¢asa Sinakova, ko njom pije, da ga Bog oveseli, i ne zabivaj
ubogih!” (Radojkovi¢ 1966; Gaji¢ 2010, 35), Sto takode upucuje na to da je
sluzila za ispijanje vina.

Jedna zlatna ¢asa pominje se u ostavi gospodina Vuka Brankovica i gospode
Mare, deponovanoj u Dubrovniku 1395. godine (Stojanovi¢ 2019a, 142—143;
Gaji¢ 2010, 15). U depozitu despota Purda Brankovica nalazilo se 5 zlatnih
¢asa, 10 pozlacenih, 3 bele (srebrne), jos 8 pozlacenih, kao i 50 srebrnih pozla-
¢enih Casa sa natpisima (1441) (Stojanovi¢ 2019b, 23-24, 27-28; Gaji¢ 2010,
15). Medu stvarima koje su 4. maja 1406. godine u Dubrovniku pohranili banica
Anka, vojvoda Sandalj i njegova Zena Katarina, nalazilo se i osam okruglih
srebrnih, pozlacenih ¢asa, zatim velika bela srebrna ¢asa sa znamenjem vojvode
Sandalja Hranica, kao i Cetiri male bele CaSice (Stojanovi¢ 2019a, 333, 356;
Spremic¢ 2004, 134; Gaji¢ 2010, 14—15). Vojvoda Sandalj i Jelena posedovali su
1 12 pozlacenih ¢aSa sa ru¢icama, 12 pozlacenih uglastih ¢asa, kao i 12 okruglih
srebrnih, od kojih je 10 bilo pozla¢eno (Stojanovi¢ 2019a, 383). Sandalju Hrani-
¢u pripadalo je 1 10 okruglih ¢asa sa drskama i 4 uglaste ¢aSe (Stojanovi¢ 2019b,
49), dok je Jelena 10. avgusta 1441. godine u Dubrovniku pohranila 8 srebrnih
¢asa (Stojanovi¢ 2019a, 393). Rudina BalSi¢ posedovala je dve srebrne ¢ase, od
kojih je jedna bila pozlacena (Stojanovi¢ 2019a, 406).

Pored pehara, na dvorovima vladara i vlastele je za ispijanje vina najceSce
korid¢ena kupa (lat. coppa, cuppa; stsrp. k8na, koyna) — velika ¢aSa postavlje-
na na visoku stopu ili bez nje, koja je mogla imati i poklopac. Pored srebr-
nih i zlatnih kupa postojale su i kupe od kamena ili rozine okovane u srebro
(Radojkovi¢ 1977, 90; Radojkovi¢ 1999, 563—-564). Monah David, sin Vukana
Nemanji¢a, posedovao je jednu srebrnu kupu, koja je vredela skoro 38 perpera
(Jirecek 1892, 21; Radojkovi¢ 1999, 563; Je¢menica 2018, 72, nap, 20). Despot
DPurad Brankovi¢ deponovao je u Dubrovniku 8 kupa, zatim jednu sa razbijenim
poklopcem, jednu kupu od kamena mehisa, okovanu i sa poklopcem, 6 zlatnih
kupa s poklopcima, 8 ugarskih kupa, kao i 2 srebrne kupe sa kristalima (Stoja-
novi¢ 2019b, 23-24, 27-28). Ugarske kupe XV veka odlikovale su se malom
okruglom stopom i dugim cilindri¢cnim delom caSe. Takode su bile ukrasene
livenim listi¢ima stilizovanog krina oko nodusa i donje ivice case, dok su ove
motive posedovali i putiri sa kraja XV i pocetka XVI veka, koje su izradivali
srpski majstori (Radojkovi¢ 1977, 90). U ostavi Vuka Vukcica nalazile su se
3 razbijene srebrne kupe na stopu i jedna ,,0od aspra okovana”, sa pozlacenom
nogom (Stojanovi¢ 2019a, 334-335, 356). Stefan Vukci¢ Kosaca posedovao je
dve srebrne kupe (Stojanovi¢ 2019b, 87-88, 195), dok se 1435. godine pominju
i dve zlatne kupe, koje su skovane u Dubrovniku od njegovih dukata (Stojano-
vi¢ 2019b, 34). Gospodi Rudini Balsi¢ pripadala je jedna mala pozlac¢ena kupa
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ukrasena zmaldom (Stojanovi¢ 2019a, 406; Radojkovi¢ 1999, 564). Jelena,
¢erka kneza Lazara, takode je posedovala dve kupe sa poklopcima (Stojanovié¢
2019a, 393).

Donekle sli¢na kupi bila je krugla (stsrp. kp8raa) — metalna posuda za piée sa
poklopcem, koja je obi¢no bila snabdevena i ru¢icama. Krugla je takode mogla
biti ukrasena dekorativnim motivima ili dragim kamenjem (Radojkovi¢ 1977,
90; Radojkovi¢ 1999, 564). Vojvoda Sandalj Hrani¢ 1 Jelena posedovali su jednu
zlatnu kruglu sa zlatnim poklopcem, ukrasenu safirom, kao i 12 srebrnih pozla-
¢enih krugli (Stojanovi¢ 2019a, 382-383; Radojkovi¢ 1999, 564). U pokladu
Sandalja Hranica nalazilo se i 5 pozlac¢enih krugli (Stojanovi¢ 2019b, 49). Vuku
Vuk¢iéu i Sandalju Hrani¢u takode su pripadale 4 krugle sa poklopcima, od ko-
jih su dve bile pozlacene, a dve bele (srebrne), zatim 3 krugle bez poklopca, od
kojih je jedna pozlacena, druga srebrna, a trea mala i nedovrSena (Stojanovié
2019a, 334-335, 356; Gaji¢ 2010, 15). Herceg Stefan Kosaca posedovao je 2
srebrne pozlacene krugle sa poklopcima (Stojanovi¢ 2019b, 34, 87-88, 195).
Velika 1 mala krugla pominju se i u testamentu Jelene BalSi¢c Kosaca (1442)
(Stojanovi¢ 2019a, 395).

Na dvorovima srpskih srednjovekovnih vladara kao trpezni sud mogao se
naci i rog, odnosno posuda za pic¢e u obliku roga, koja je sluzila za sipanje, ali
1 za samo ispijanje vina. Ova vrsta suda izradivana je od srebra, kamena, ali i
samih rogova bizona, tura ili vola. Rogovi su takode mogli biti okovani u sre-
bro, pozlaceni, snabdeveni poklopcem i ukraseni dragim kamenjem i emajlom.
Likovne predstave posude u vidu roga mogu se videti u srpskom srednjovekov-
nom zidnom slikarstvu (Radojkovi¢ 1977, 90; Han 1977, 183; Radojkovi¢ 1999,
563). Medu stvarima despota Purda Brankovica, popisanih 1439. godine, nala-
zio se i jedan crni rog okovan u srebro. Porodica Hrani¢-Kosaca posedovala je
crni rog sa poklopcem okovan u pozlac¢eno srebro i ukrasen emajlom. Ovakvi
rogovi, koji su bili u upotrebi na dvorovima srpskih vladara i oblasnih gospodara
kao sudovi za vino, o€igledno su svojim izgledom odgovarali crkvenim i dvor-
skim rogovima koji se mogu videti u mnogim evropskim muzejima (Han 1977,
183). U manastiru Moraci se do XIX veka ¢uvao jedan pehar od roga. Prema
usmenom predanju, rec je o velikom volovskom rogu okovanom u srebro, koji
je pripadao knezu Stefanu Vukanovicu, ktitoru Morace. Takode se smatra da se
iz ovog roga ispijalo vino na proslavama manastirske slave (Han 1977, 183).

Zakljucak

Vino je kao najplemenitije i najomiljenije pic¢e srednjeg veka najradije kon-
zumirano i na dvorovima srpskih srednjovekovnih vladara i vlastele. Vinogra-
darstvo se u Srbiji razvijalo postepeno od kraja XII veka, prvenstveno u pri-
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morskim regijama (u distriktima primorskih gradova), dok je u kontinentalnim
zemljama tek od sredine XIV veka dobijalo ve¢i zamah. Do prvih decenija XV
stoleca vinogradarstvo je i u unutrasnjim srpskim krajevima dostiglo visi stepen
razvoja, narocito u najblizoj okolini gradskih naselja, poput Prizrena i Novog
Brda, gde se obavljala i intenzivna trgovina vinom na gradskom trgu i krémama.
Zahvaljujuéi tome, vladari, vlastela i bogatiji gradani raspolagali su sve ve¢im
vinogradarskim imanjima i znatnijim koli¢inama domaceg vina, ali je potreba za
stranim kvalitetnijim vrstama ovog pica i dalje postojala. Do polovine XIV veka
srpski vladari i vlastela su vino svakako uvozili sa podrucja zetskih primorskih
gradova koji su se nalazili pod srpskom vlas¢u i u kojima je vinogradarstvo u
pomenutom periodu predstavljalo glavnu poljoprivrednu kulturu. Tokom XIV i
XV veka vlastela iz srpskih zemalja koje su gravitirale Jadranskoj obali uvozila
je vino sa podruc¢ja Dubrovnika, koji je predstavljao najveéeg proizvodaca ovog
pica na isto¢noj obali Jadrana. Takode se pretpostavlja da je vlastela vino na-
bavljala i na trgu Drijeva na Neretvi u Humskoj zemlji, gde je tokom XIV i XV
veka prodavano vino sa najuzeg podrucja Dubrovacke republike, zatim ono koje
je poticalo iz Stona i poluostrva Peljesac, kao i vino koje je dovozeno iz Ortone
i drugih italijanskih gradova. Jedno od najluksuznijih i najcenjenijih vina bila je
malvasija, koju su srpski i bosanski vladari krajem XIV i u prvoj polovini XV
veka uvozili iz Dubrovnika i Venecije.

Prilikom posete i boravka u Dubrovniku, srpski vladari i oblasni gospodari,
kao i ¢lanovi njihovih porodica, bili su bogato goséeni, dok se na gozbama i
svakodnevnim trpezama obavezno nalazilo i vino. Dubrovacke vlasti su tako-
de nastojale da svojim uglednim gostima obezbede i1 dovoljne koli¢ine vina za
potrebe putovanja tokom dolaska ili odlaska iz grada, o cemu svedoce brojni i
veoma sadrzajni dubrovacki dokumenti. Srpski vladari i predstavnici njihove
vlasti bili su obavezno ¢asceni i prilikom dolaska u primorske gradove Zete.
Ovo pice je bilo gotovo obavezno prisutno na trpezi prilikom organizovanja
vladarskih i vlasteoskih gozbi, gde su se sa ¢asama vina u rukama drzale zdra-
vice. U svim razvijenijim vinogradarskim krajevima vino je ¢inilo i sastavni
deo obroka, koji su vladar i ¢lanovi njegove pratnje uzivali prilikom svra¢anjau
odredena mesta tokom putovanja. Vladari i vlastela snabdevani su domaéim vi-
nom i posredstvom osnovnih naturalnih renti (desetina, cabar), koje su dobijali
od sebi pot¢injenog stanovnistva. Odredeni narativni izvori govore o tome da su
vojne staresine i vojnici konzumirali vino i tokom ratnih pohoda.

Pretpostavlja se da su viSe konzumirane vrste crvenog vina, medu kojima su
poznate kratoSija sa budvanskog podrucja i tamjanika sa prostora Dubrovnika,
koja se gajila i kao bela sorta. Belo vino se smatralo luksuznijim, poput trebi-
janskog vina iz Dubrovnika i onog iz italijanskog grada Ortone, kao i posebno
cenjene malvasije u kojoj su srpski i bosanski vladari rado uzivali. U trgovackim
dokumentima vino je okarakterisano kao dobro, Cisto, zdravo ili pitko. Postojalo
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je 1 vino pomesano sa vodom, medom (mellatum) ili za¢inima, koje je sluzilo
samo za privatnu upotrebu, ne i za trgovinu. Sudeci prema re¢ima pisaca Zitija
Sv. Save, Domentijana i Teodosija, kao i prema delu Mavra Orbina, ¢lanovi vla-
darskih i vlasteoskih porodica su u vrelim letnjim mesecima imali obi¢aj da piju
vino rashladeno ledom, $to posredno svedoci i o razblazavanju vina vodom. U
zimskom periodu pilo se, po svemu sudeci, ¢isto vino. Vino je verovatno konzu-
mirano gotovo svakodnevno, ¢ak 1 tokom godis$njih postova.

Na vladarevom dvoru o vinu se starao sluga ili peharnik, koji se u periodu
srpskog carstva javlja i pod grékim nazivom enohijar. Li¢nost nadredena slugi
1 ostalim dvoranima na dvoru vladara nosila je titulu velikog sluge, koju su do-
bijali ¢lanovi najuglednijih vlasteoskih porodica. Velike koli¢ine vina smestene
u buradima Cuvale su se u tvrdavama u blizini vladarskog dvora ili u posebnim
podrumima (vinica, pivnica). Srpski vladari i oblasni gospodari posedovali su
sve vrste trpeznog posuda za sipanje vina, kao i vinskih caSa, koje su izradiva-
ne od plemenitih metala, najces¢e od srebra. Vladarsko i vlasteosko posude za
vino i druge te¢nosti poznato je prvenstveno na osnovu dokumenata o njihovom
pohranjivanju u Dubrovniku. Kao trpezno posude koris¢eni su bokal, bardak,
imbrik, kondir, mozul i dr, dok se medu vinskim ¢a§ama posebno izdvajaju pe-
har, casa i kupa.
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Wine — The Favourite Beverage
of Serbian Medieval Rulers and Nobility

Wine, as the most noble and beloved drink of the Middle Ages, was primarily
consumed in the courts of Serbian medieval rulers and nobility. During the early
decades of the 14" century, Serbian rulers and nobles imported wine from the
coastal cities of Zeta, which were under Serbian rule and where viticulture was
the main agricultural production. The nobility from Serbian lands gravitating
towards the Adriatic Coast (Trebinje and Hum) during the 14th and 15th centu-
ries imported wine from the region of Dubrovnik, which represented the largest
producer of this drink on the eastern coast of the Adriatic Sea. By the first dec-
ades of the 15th century, viticulture had reached a higher level of development
even in the inner Serbian regions, especially in the vicinity of urban settlements,
enabling rulers and nobility to have access to larger quantities of domestic wine.
During visits and stays in Dubrovnik, Serbian rulers and regional lords were
often honored with generous amounts of wine. This drink was almost invariably
present at rulers’ and nobility’s banquets, organized for various occasions, but
also as a form of everyday socializing and entertainment, where toasts were
raised with glasses of wine in hand. The military dignitaires and soldiers also
consumed wine during military campaigns.

It is assumed that various types of red wine were more commonly consumed,
among which the well-known kratosija from the Budva area and tamjanika from
the Dubrovnik region, the latter also being cultivated as a white variety. White
wine was considered more luxurious, such as trebbiano wine from Dubrovnik,
wine from the Itailian town of Ortona, as well as the particulary esteemed mal-
vasia, which Serbian and Bosnian rulers imported from Dubrovnik and Venice
in the late 14th and the first half of the 15th century. In the summer months,
wine was consumed chilled with ice, while during winter, pure wine was con-
sumed. At the ruler’s court, a servant or cupbearer was responsible for the wine,
referred to during the period of the Serbian Empire (1346—1371), as enohijar, a
term of Greek origin. The person overseeing the servant and other courtiers in
the ruler’s court held the title of grand servant, which was granted to members
of the most prestigious noble families. Large quantities of wine were stored in
fortresses near the ruler’s court or in special cellars called vinice or pivnice.
Rulers and nobles’ tableware for pouring and drinking wine was made from pre-
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cious metals, mostly silver. For pouring wine, vessels known as bokal, bardak,
imbrik, kondir, mozul, and others were used, with the goblet, glass and cup being
especially favored among the wine glasses.

Keywords: wine, Serbian rulers, Serbian nobility, Dubrovnik, court, wine
glasses and vessels, medieval Serbia

Le vin — boisson favorite des souverains
et des nobles serbes du Moyen Age

Le vin comme la boisson la plus noble et la plus appréciée du Moyen Age,
était consommée de préférence dans les cours des souverains et de la noblesse
serbes médiévaux. Au cours des premicres décennies du XIVe siecle, les sou-
verains et la noblesse serbes importaient du vin des villes cotiéres de Zeta, qui
étaient sous le régne serbe et ou la viticulture constituait la principale culture
agricole. La noblesse des régions serbes gravitant autour de la cote adriatique
(Trebinje et Hum) importait du vin de la région de Dubrovnik aux XIVe et XVe
si¢cles, Dubrovnik étant le plus grand producteur de cette boisson sur la cote est
de I’ Adriatique. Jusqu’ aux les premiéres décennies du X Ve siécle, la viticulture
avait atteint un niveau de développement plus élevé méme dans les régions in-
térieures de la Serbie, en particulier a proximité des agglomérations urbaines,
ce qui permettait certainement aux souverains et a la noblesse de disposer de
quantités plus importantes de vin domestique. Lors de visites et de séjours a
Dubrovnik, les souverains et les seigneurs locaux serbes étaient le plus souvent
honorés de quantités généreuses de vin. Cette boisson était presque inévitable-
ment présente lors des banquets des souverains et des nobles, organisés pour
diverses occasions, mais aussi comme moyen de socialisation et de divertisse-
ment quotidien, ou des toasts étaient portés avec des verres de vin a la main. Les
dignitaires militaires et les soldats consommaient également du vin pendant les
campagnes militaires.

Il est supposé que les variétés de vin rouge étaient plus consommeées, parmi
lesquelles kratosija de la région de Budva et tamjanika de la région de Du-
brovnik étaient connues, cette derniére étant ¢galement cultivée en tant que va-
riété blanche. Le vin blanc était considéré comme plus luxueux, tel que le vin
trebbiano de Dubrovnik, le vin de la ville italienne d’Ortona, ainsi que malva-
sia, le vin particulierement estimé, importé par les souverains serbes et bosniens
a la fin du XIVe siécle et dans la premiére moitié du X Ve siécle de Dubrovnik et
de Venise. Pendant les mois d’été, le vin était servi frais avec de la glace, tandis
qu’en hiver, il était consommé pur. Au palais du souverain, un serviteur ou un
échanson était responsable du vin, appelé enohiar en période de I’Empire serbe
(1346-1371), un terme d’origine grecque. La personne supérieure au serviteur

Issues in Ethnology and Anthropology, n. s. Vol. 19 Is. 2 (2024)



VINO — OMILJENO PICE SRPSKIH SREDNJOVEKOVNIH
VLADARA I VLASTELE 655

et aux autres membres de la cour du souverain portait le titre de grand serviteur,
accordé aux membres des familles nobles les plus prestigieuses. De grandes
quantités de vin étaient conservées dans les forteresses prés de la cour du souve-
rain ou dans des caves spéciales appelées vinice ou pivnice. La vaisselle de table
des souverains et des nobles utilisée pour verser et boire du vin était fabriquée
en métaux précieux, le plus souvent en argent. Des récipients appelés bokal,
bardak, imbrik, kondir, mozul, etc., étaient utilisés pour verser le vin, tandis que
les verres a vin, notamment le gobelet, la tasse et la coupe, étaient particuliere-
ment distingués.

Mots-clés: vin, souverains serbes, noblesse serbe, Dubrovnik, cour, verres et
récipients a vin, Serbie médiévale
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